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BN RESUMEN EJECUTIVO

Espafa es un mercado de 46 millones de habitantes v $12.053M en gasto de productos del mar en 2017, donde el
43% es por consumo de producto fresco, 9% de congelados, 28% de moluscos y crustaceos, 21% de conservas. Su
consumo de frescos y congelados se basa en productos como la merluza (12%), salmon (5%), mariscos y moluscos

frescos (14%), gambas v langostinos (10%) v el mercado de atunes y bonitos alcanza los $362M (un 3% del
consumo).

Espana se posiciona como 2° mercado en importancia de pescados y mariscos del mundo, superado solamente
por Tokio. Ademas, es el 1° productor de pesca de la UE (20%). El consumidor espanol es altamente conocedor de
las diferentes especies de pescado, o que o hace exigente en cuanto a sabor vy calidad se refiere, asociado a una
alta preferencia por productos de pesca extractiva o salvaje (77% de la produccidn) vrs la acuicultura (23% de la
produccion), de este Ultimo método la preferencia se inclina a la maricultura. Ademas, conocen sobre artes de
pesca, prefiriendo e identificando el producto pescado con anzuelo debido a su alta calidad en sabor, |a cual
reconocen incluso en un producto que no esta necesariamente certificado sostenible.

Garantizada la calidad y el precio, una certificacion de sostenibilidad se convierte en una herramienta de
negociacion por la que no necesariamente se paga un mejor precio.

Espaia se regula bajo la legislacion europea la cual exige buenas practicas de sostenibilidad gue todo productor
local o extranjero deben cumplir, que no le garantizan la diferenciacion, esta debe de incorporar otros elementos
como una denominacion de origen, sin embargo, esta estd asociada y hace énfasis en buenas y consistentes
practicas en el método de pesca, bienestar del sector, proceso de captura y preparacion. Para participar Costa
Rica en este mercado u otros de UE, debe valorar su capacidad para cumplir en pleno todos estos requisitos.



HALLAZGOS

¢Por qué Espaia?

1.

2.

Se

realiza el analisis de diferentes variables a 10 paises, Estados Unidos, México, Bélgica, Espana, Polonia,

Republica Checa, Alemania, Reino Unido, Japdn, Hong Kong, se les aplica el analisis de variables como
las exportaciones del sector pesquero al respectivo pais, la tasa de crecimiento de las mismas, el PIB per
capita de cada pais, crecimiento del gasto en consumo de los ultimos 5 anos, gasto en productos del
mar y su crecimiento en los ultimos 5 anos, importaciones del sector pesguero del pais correspondiente,
y la participacion de los paises de Latinoamérica como proveedor de estos productos.

Se

a.

™ ®

determina que Espana arroja datos importantes:

2° mercado mas grande de pescados y mariscos superado solamente por Tokio, dado los grandes
volumenes de pescado y mariscos que se movilizan en estos mercados.

Es el 4° importador a nivel mundial de productos pesqueros.

Las exportaciones costarricenses presentaron una tasa de crecimiento promedio anual del 6% en el
mMismo periodo.

. Cuentan con un importante gasto per capita en productos del mar ($259 anuales).

El 11% de su gasto en alimentos es destinado a productos del mar
Es el pais para que Latinoamérica tiene una importante participacion como proveedor de estos
productos.
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Entorno Mundial de la Pesca

1. En 2016, la produccion mundial alcanzo los 171M de TM (88% para consumo humano™*), de los cuales la acuicultura
represento el 47%, vs. el 53% de extraccion salvaje. En cuanto al consumo per capita de pescado, este ha pasado
de 9kg en 1961 a 20,5kg en 2017, por lo gue la necesidad de utilizar métodos de produccion como la acuicultura ha
aumentado. El 31% de las poblaciones de peces registran un nivel de explotacion NO sostenible. (niveles excesivos
de capturas).

2. En 2016, la produccion extractiva alcanzo los 91 millones de TM, un 87% proveniente de capturas marinas, (-2%
Var.15-16//-2 millones de TM). Las menores captura de anchoveta en Peru vy Chile, asi como de cefaldpodos,
especialmente calamares explicaron esta disminucion. Las capturas en aguas continentales por su parte mostraron
un crecimiento del 2% con respecto al 2015.

3. La pesca extractiva en aguas marinas alcanzo las 79M de TM, de los cuales el 80% fue realizada por 25 paises.
China se continuda posicionando como el principal, alcanzando los 15M de TM en 2016, 19% del total. Espana por su
parte se coloca en la posicion 19, con una produccion que supero las 900 mil TM, sin embargo, ha experimentado
una reduccion del 6,4% (-61.602 TM) con respecto al 2015.

4. En cuanto a las principales especies capturadas en aguas marinas el Colin (abadejo) de Alaska fue la principal con
3,5M de TM, (+3% 2015-16), la Anchoveta de Peru (3,2M), especie con la principal variacion negativa con respecto
al 2015 (-26%). El Listado por su parte ocupo el tercer puesto con 2,8M de TM. Los cefalopodos vieron una
disminucion de 1,2M de TM entre 2015 y 2016, mientras que las langostas, cangrejos y camarones marcaron un
Nnuevo Maximo de capturas.
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Entorno Mundial de la Pesca

5. En cuanto a la acuicultura, el tamano del mercado alcanzo los $231.600M (80M de TM), represento el
47% de la produccion mundial y es el metodo de produccion gue mas ha venido creciendo (+5%).
China se posiciona como el mayor productor, no solo en la pesca extractiva sino en la acuicultura. 25
paises absorben el 97% de la produccion mundial.

6. Dentro de las principales especies producidas bajo el modelo de acuicultura prevalecen la cria de
peces de aleta (68%) en agua continental como o son los distintos tipos de carpa (26%), tilapia del
Nilo (5%). En la categoria de moluscos (21%) la mayoria producidos en agua marina: los ostiones (6%),
la almeja japonesa (5%). En la de crustaceos: el camaron patiblanco (5%).

/7. El 64% de la produccion acuicola se da en aguas continentales, suele practicarse sobre todo en agua
dulce



HALLAZGOS

Comercio Mundial de la Pesca

1. Exportaciones: en 2016, alrededor del 35% de la produccion pesguera mundial entro en el comercio internacional, de distintas
formas, (consumo humano y no comestibles). Se estima que las exportaciones de este tipo de productos alcancen los 152.000M
de USD en 2017. China, ademas de ser el mayor productor, es el mayor exportador de productos pesqueros (14%), seguido de
Noruega (8%) v Vietnam (5%). La demanda de pescado vy productos pesqueros es sensible a los ingresos de los consumidores, por
lo que el comercio internacional depende en gran medida del entorno econdmico mundial.

2. Importaciones: la UE se ha posicionado como el mayor mercado unico de pescado y productos pesqueros, seguido de Estados
Unidos vy Japon. En 2016, representaron en su conjunto el 64% de las importaciones de pesca mundiales. En los mercados cuyos
consumidores son de altos ingresos, la demanda de pescado sobrepasa la oferta local y los niveles de consumo se mantienen solo
mediante la dependencia de las importaciones. En 2016, las importaciones alcanzaron los $135.035M un 4% mas con respecto al
ano anterior.

3. En cuanto a los flujos comerciales de pescado por continente en América del Norte la importacion depende en gran medida de
paises asiaticos (48%), asi como de Ameérica del Sur (21%). Para el caso de Ameérica Latina y el Caribe el comercio de estos
productos esta basado sobre todo en un comercio intrarregional (51%). Lideran paises como Ecuador, Chile, Peru, debido a una
mMmayor produccion vy al repunte en los precios del atun. Asia por su parte posee la flota pesquera mas amplia del mundo (75% de
los barcos). Su comercio intrarregional abarca el 50% del total comerciado. Africa por su parte se abastece en gran medida de
paises asiaticos y europeos. Y Europa, es el continente que posee el mayor comercio intrarregional con un 63%, siendo justamente
Espafa quien posee el 2° mayor mercado de pescados y mariscos del mundo, antecedido solamente por Taiwan.

4. Dentro de los principales productos del mar comercializados en 2016, se encuentran los salmones, del cual la mayor parte se da en
ambientes de acuicultura y el mayor suministro proviene de Noruega y Chile. Otro producto en importancia son los bacalaos vy
merluzas con un 14% del volumen comercializado, y los atunes, bonitos y marlines con un 8.6% del volumen comercializado. China
es el mayor productor de tilapia a nivel mundial, Vietnam de pangasius y Tailandia de atun enlatado.
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Sector Pesquero en Espaia

1. Espafa ocupa la posicion 19 en la produccion extractiva mundial de pescado, y el puesto 22 en la produccion
acuicola. Es el primer productor de pesca de la UE (20%). Posicionandolo como potencia pesquera mundial.
Altamente conocedores de las diferentes especies de pescado vy exigentes en cuanto a sabor y calidad se refiere.
El tamano del mercado fue de 2.735M de euros (valor de la primera venta) vy 7.038M de euros en la venta minorista
y mas de 1T millon de toneladas en 2016. Es ademas el 1° productor de variedades de pescado con mas de mil
especies de interés comercial. Ocupa el 3° lugar de la flota en la UE con mas de 9.300 embarcaciones y el 78% de
SU pesca es por artes menores.

2. El77% de los ingresos del sector pesquero espanol correspondieron a la pesca extractiva. La cual es un metodo
altamente preferido por los espanoles a la hora de consumir pescado pues consideran gque la calidad es superior a
los productos desarrollados bajo modelos de acuicultura. Sin embargo, la alta demanda los ha llevado a participar
en este ultimo modelo de tal manera que su tasa de crecimiento (8% vrs. 3%) supera la produccion por metodos
extractivos.

3. Importaciones: la oferta espanola de productos pesqgueros resulta insuficiente para satisfacer los requerimientos de
su poblacion. La alta demanda debe ser abastecida por medio de importaciones provenientes de mas de 100
paises. Espana es el cuarto mayor importador de productos pesgueros en el mundo, con una participacion del 6%,
antecedido solo por Estados Unidos (15%), Japon (10%), China (7%). Ademas, estas presentan un incremento
poromedio anual del 6% en los Ultimos 5 afos. Sus importaciones alcanzaron los $6.771M en 2017 vy 1.4M de TM,
provenientes sobre todo de paises de la UE, América del Sur y Asia. Principales paises Marruecos (10%), Argentina
(7%), Francia (6%). Costa Rica por su parte se encuentra en la posicion 84 como proveedor de estos productos.
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Pesca Acuicola en Espaia

1. Espafa se posiciona como el productor acuicola mundial niumero 22 y como el 1° de la UE. Su produccion alcanzo
las 287.501 TM y un valor de primera venta de 640M de euros en 2016. Un 8% mas con respecto al 2015. A pesar de
la alta preferencia con la que cuentan los espanoles en producto fresco, la insuficiente oferta y elevados precios en
diferentes productos ha llevado al pais a un mayor consumo de productos acuicolas.

2. La mayor produccion de especies acuicolas se da en la categoria de moluscos, con una produccion de mejillon
mediterraneo gue supero las 215.855 TM y un valor de 103M de euros. Por valor, son la dorada vy lubina las que
destacan superando los 266M de euros en la primera venta. Cuando un producto de extraccion salvaje es también
producido bajo métodos de acuicultura, el precio de ambos tiende a equilibrase, yva sea que el producto de
extraccion baje o el de cria suba.

Pesca Extractiva en Espana

1. En 2016, la pesca extractiva espanola alcanzo los 2.096M de euros (2.208M de USD) v supero las 900 mil TM.
Presentd una caida promedio anual del 13% desde el 2014, explicada sobre todo por una menor produccion de
congelados (-24%). La produccion de producto fresco presenta un crecimiento en el mismo periodo del 4%. Esta
pesca extractiva fue realizada en un 97% en caladero espanol v se dio en su mayoria en el Atlantico Norte
Oriental. Las importaciones son en su mayoria de producto congelado con un 75% de participacion en 2017, vy
han crecido hasta un 6%.
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Categoria Producto Fresco

1. En la categoria de fresco existen varios aspectos importantes a tomar en cuenta cuando del consumidor final se
trata:
a. Existe una preferencia del consumidor final por el producto espanol ya gue consideran gque tiene una alta
calidad y con excelente sabor.
b. El consumo per capita de este tipo de productos es mayor de lo que ofrece el mercado espanol, (11,5
kg/anuales) por lo que mas del 40% del consumo es importado.
La importacion se da tanto por desabastecimiento como por la demanda de especies que no son producidas
localmente.
El consumo de producto fresco es mas valorado cuando la pesca se da por extraccion.
Este tipo de pesca es utilizada para diferenciarse de los competidores pues les representa mejor calidad.
El producto fresco que es adquirido por metodos extractivos genera mas ingresos que el cultivado
El producto fresco que es adquirido por metodos extractivos genera mas ingresos que el cultivado
Saben que la acuicultura es necesaria, pero prefieren los peces que se han alimentado con otros peces vy algas
por ejemplo y no con pienso y compuestos.

O

Q™o o

2. Es de suma importancia que cuando se intenta penetrar productos pesqueros a Espafia, es necesario contar con
una correcta logistica dado gue muchos paises no saben como conservarlo, ni enviarlo. Adn si es un muy buen
pescado cuando hacen el envio por avion (12 o 14 horas + el proceso en aduanas) va el producto llega en mal
estado. La logistica hace que se encarezca el precio del producto pesquero, haciéndolo menos competitivo a la
hora de colocarlo en el mercado espanol.
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3.

Categoria Producto Fresco

No consideran que haya una carencia alimenticia en Espafa, cuentan con mucha variedad de pescado, por lo que
es dificil gue se prueben productos que nunca habian visto antes en los supermercados o pescaderias (nuevos
tipos de pescado, etc.)

La produccion de producto fresco alcanzo los 1.087M de euros en 2016 y el 76% de esta fueron diferentes tipos de
peces, un 14% moluscos vy 10% de crustaceos. Sus importaciones superaron los $1.632M en producto fresco.

Dentro de la categoria de productos frescos, los mayores ingresos se dan por peces como bacalaos, merluzas vy
eglefinos quienes tuvieron un incremento en su produccion de hasta un 11%, seguido de los atunes, bonitos vy
agujas con la mayor tasa de crecimiento del 38%. Sin embargo, esta categoria ha presentado un decrecimiento del
8% en 2016 con respecto a 2015.

Las importaciones de peces alcanzaron los $1.314M de los cuales $8.6M fueron de atun (1725 TM), predominan
productos como el salmon del Pacifico o del Atlantico (21%), la merluza (12%), dorada (6%), v peces planos (5%).

En cuanto a la produccion de moluscos esta alcanzo los 158M de euros con un crecimiento fuerte del 14% vy
predominan los calamares, jibias y pulpos con un 52%, seguido de las almejas v berberechos con un 46%. Sus
importaciones alcanzaron los $201M.

En cuanto a la produccion de crustaceos esta llegd a los TO5M de euros, vio una disminucion del 12%
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Categoria Producto Fresco

¢Qué requieren los importadores de producto fresco?

Continuidad: de todas las especies. Es decir, gue cuenten con oferta durante todos los periodos del ano.
Profesionalismo: que conozca bien lo que hace, que sean buenos profesionales en el ambito que trabajen.
Calidad y precio: que trabajen con altos estandares de calidad y con el mejor precio posible.

Competencia: que tengan en cuenta que al momento de ingresar el mercado europeo va a luchar contra un fuerte

mercado asiatico.
Garantia: la garantia que ofrezca la empresa en cuanto a sistemas de produccion y calidad sean los acordados.

Generalmente son muy altos.

NN

o1

Categoria Producto Congelado

1. En la categoria de congelado existen varios aspectos importantes a tomar en cuenta cuando del consumidor
final se trata:

a. Asociacion de pescado de agua dulce como barato: tilapia proveniente de Asia asociada con un producto
barato y de baja calidad. En caso de querer penetrar el mercado espafol con peces de agua dulce, tiene
gue ser diferenciado para que se cologue bien.

b. Menor consumo per capita con respecto al fresco: mariscos, moluscos, crustaceos congelados representan
consumos menores (2,8kg/persona al ano). Pescados congelados 2,7kg/persona

c. Alta participacion de Latinoamérica en las importaciones: conocen mucho langostino proveniente de
Latinoameérica, sobre todo el tipo Vannamei. Importaciones fuertes de Peru, México, Ecuador.
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Categoria Producto Congelado

2. Comienza a aumentar el consumo de producto congelado por el riesgo de la enfermedad Anisakis (parasito gue causa
enfermedad en el tracto digestivo y/o alergia). Para evitarla el producto fresco se debe congelar minimo 72 horas antes de ser
consumido, por lo gue el consumidor esta adquiriendo el producto congelado de primera mano.

3. La produccion de producto congelado alcanzo los 1.006M de euros en 2016 vy el 94% de esta fueron diferentes tipos de peces, un
4% moluscos v 3% de crustaceos. Sus importaciones superaron los $4.871M en producto congelado.

4. Dentro de la categoria de productos congelado, los mayores ingresos se dan por peces como atunes, bonitos vy agujas (72%)
quienes tuvieron un incremento en su produccion de hasta un 34%, bacalaos, merluzas vy eglefinos (13%). Esta categoria ha
presentado un crecimiento del 16% en 2016 con respecto a 2015.

5. Las importaciones de peces alcanzaron los $879M de los cuales 30% se debieron a atun aleta amarilla, Listados o Bonitos de
vientre rayado (12%), Pez Espada (5%), Patudos o atunes ojo grande (4%).

6. Existe la representacion de paises de Centro y Suramérica como proveedores de estos productos, como es el caso de El
Salvador (6%), Panama (5%), Chile (4%), Guatemala (4%).

7. En cuanto a la produccion de moluscos esta alcanzo los 39M de euros y predominan los calamares, y pulpos. Sus importaciones
alcanzaron los $1.841M. Y destacan paises como Peru (7%) y Argentina (3%).

8. En cuanto a la produccion de crustaceos esta llegd a los 27M de euros, donde un 96% de la produccion se debid a gambas vy
camarones. Sus importaciones alcanzaron los $1.384M, vy los principales proveedores son Argentina (28%), Ecuador (18%).



I - L AzGOS

Categoria Producto Congelado

¢Qué requieren los importadores de producto congelado?

1.  Continuidad: de todas las especies vy si es posible en los precios. Es decir, gue cuenten con oferta durante
todos los periodos del ano. Trabajan con listados de precios mensuales por o gue no pueden cambiar precios
en el corto plazo.

2. Capacidad de almacenaje: dada la migracion de las especies, l0os exportadores deben ser capaces de realizar

pescas abundantes y poder mantenerlo en bodegas congeladoras.

Calidad y precio: gue trabajen con altos estandares de calidad y con el mejor precio posible.

Garantia: la garantia que ofrezca la empresa en cuanto a sistemas de produccion y calidad sean los

acordados. Generalmente son muy altos.

B W

Participacion de la produccién en los distintos modelos de negocio

En la industria de transformados de pescados en 2016, se alcanzaron las 847.013TM de las cuales un aproximado
de 348.436TM son de conservas. En valor estas alcanzaron las 1.520M de euros, de las cuales el 59% se debiod a
atun y atun claro, un 7% a mejillones, sardinas vy sardinillas (7%), anchoa (6%).
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Consumo y gasto del espaiiol

1. Espana es el 2° consumidor de productos pesqueros de la UE, superado solo por ltalia, v el 10° del mundo detras
de paises como China, Japon, India, Rusia, Estados Unidos. Durante el 2017, los hogares espanoles consumieron
1,IM de toneladas de productos de la pesca vy el gasto superd los $12.000M. En los Ultimos 5 aflos este consumo
ha visto una disminucion promedio anual del 2%, debido sobre todo por una menor demanda de un consumidor
espanol joven y por un aumento en los precios en las variedades frescas.

2. En 2017, el gasto per capita espanol en alimentos y bebidas fue de $2.285, de los cuales un 11% fue destinado a
productos el mar, lo que significd un aproximado de $259 anuales. En términos de volumen los espanoles
consumieron aproximadamente 25,5 kilos, con una ligera disminucion con respecto al 2015, donde se consumian
25,9kg/persona. El 52% del gasto fue en pescados vy de estos la mayoria fresco (82%).

3. Los espanoles son grandes consumidores de merluza, en su mayoria fresca. Sin embargo, también lideran
especies como salmon, bacalao, sardinas. El 5% del consumo de pescados es de atun y bonitos, de igual manera
participan la lubina vy la dorada. La variedad de mas de 1000 especies existentes en Espana permite que el
COoNsSUMo no esté centrado en un solo producto, sino gue el consumidor pueda escoger entre una amplia gama.

4. Las conservas de pescado es una categoria gue esta dinamizando el gasto vy el consumo del espanol. El gasto
promedio anual en estos productos fue de un 21% del total del gasto. Un 40% se debid al consumo de conservas
de atun, seguido de salmon ahumado (8%), mejillones (6%), sardinas vy berberechos (5%).



OBJETIVOS

Prospectar el mercado de Espafa (Identificar las caracteristicas del mercado de productos
pesqueros diferenciados y/o con valor agregado en Espafia v su relacion con la oferta

costarricense) con el fin de contribuir en la definicidon de la estrategia pais para el
sector y asi estimularlo.

Caracterizar Analizar Analizar canales

cuantitativay cualitativamente de - C;:ic:gir do
cualitativamente la ofertay comercializacion = =3 2
importacion asi
el sector demanda de en cuanto a oD 50
pesquero en producto producto logistica

Espaiia diferenciado diferenciado
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METODOLOGIA

Estudios previos de
1 m Oferta costarricense y
paises con mayor
demanda a nivel
internacional

En 2015, 2017 se realizan
diversos estudios sobre la
oferta nacional y se
determinaron paises que
podrian presentar una
mMmayor demanda

Visita al mercado
2- 23-27 de julio
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Madrid

Se realizo la visita a distintos
productores e instituciones
relacionadas con el sector, asi
como a puntos de venta tanto
tradicionales como modernos.
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COSTA RICA expor—fa

Consulta fuentes
" secundarias
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Se consultan fuentes
secundarias con el
objetivo de conocer mas
sobre el sector. Noticias,
Euromonitor, Mercosur.
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Productor-importador-comercializador
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Mercamadrid. Mercado
mayorista de pescados.

José Ramén Martin
ESPE@MLU@A@ES EN
Pescados Y Mariscos
Frescos y Congelados
(SLI‘\!LIO a Domicilio)

Pescaderias varias
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ALCANCE ép&e&emgeﬁﬁ

El estudio abarca el capitulo 3 del Sistema Arancelario, especificamente las siguientes partidas
arancelarias:

. - ‘t ﬁﬂ%‘ il
1. 0302: II. 0303: I1l. 0304: 1IV.0306: V. 0307:
Pescado fresco Pescado Filetes y demas Crustaceos Moluscos
o refrigerado congelado carnes de pescado
(exc filetes y (exc filetes y
demas carnes demas carnes

de pescado) de pescado)
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En 2016, la produccion mundial alcanzo los 171M de TM (88% para consumo humano*), de |los cuales la acuicultura
represento el 47%, vs. el 53% de extraccion salvaje. En cuanto al consumo per capita de pescado, este ha pasado de 9kg en

1961 a 20,5kg en 2017, por lo que la necesidad de utilizar métodos de produccion como la acuicultura ha aumentado. El 31%
de las poblaciones de peces registran un nivel de explotacion NO sostenible. (niveles excesivos de capturas).

Produccion mundial: extractiva y acuicultura L
. Consumo per capita
Millones de toneladas / 2011-2016 P P +2,1 %

OKG = 20KG

2016 1961 2017 CARG PESCA TOTAL
1 71 2011-2016
Millones de TM
‘< +5,3%
CARG ACUICULTURA

2011 2012 2013 2014 2015 2016

B Pesca extractiva 92,2 89,5 90,6 91,2 92,7

m Acuicultura 61,8 66,4 70,2 73,7 76,1 a
m Produccion total  154,0 155,9 160.8 164,9 168,8 1709

(o)
- -0
Valor total de la primera venta 2016 =T N ,3 Yo
o
| CARG EXTRACTIVA

— 55% acuicultura
Fuente: FAO 2018 m— 55% extractiva N

*12% en harinas y aceites de pescado






En 2016, la produccion extractiva alcanzé las 91 millones de TM, un 87% proveniente de capturas marinas, (-2%
Var.15-16//-2 millones de TM). Las menores captura de anchoveta en Peru y Chile asi como de cefalépodos,

especialmente calamares explicaron esta disminucion. Las capturas en aguas continentales por su parte mostraron un
crecimiento del 2% con respecto al 2015

Produccion mundial extractiva: marina-continental Var- 15-16
Millones de toneladas / 2016 -2%

Pesca en aguas continentales alcanzo
los 11,6 millones de TM Continental

13%

16 paises producen el 80% de
capturas de pesca continental. La
mMayoria Asiaticos.

En Asia y Africa, las capturas en
aguas continentales constituyen
una fuente esencial de alimentos.

La tilapia ha mostrado un crecimiento
constante, alcanzo 1,6M de TM en 2016

Fuente: FAO 2018



La pesca extractiva en aguas marinas alcanzo las 79M de TM, de los cuales el 80% fue realizada por 25 paises. China
se continua posicionando como el principal, alcanzando los 15M de TM en 2016, 19% del total. Espafia por su parte se

coloca en la posicion 19, con una produccion gue superod las 900 mil TM, sin embargo, ha experimentado una
reduccion del 6,4% (-61.602 TM) con respecto al 2015

Produccion mundial extractiva en aguas marinas

79 3 principales productores// Millones de toneladas / 2015-2016
J)
Mill de TM Part. | Var.
‘ ' China [ 153 | 152 | 19% | -0,4% |

Indonesia | 62 | 61 | 8% | -1,7% |
EstadosUnidos | 50 | 49 | 6% | -24%
Rusia 42 45 &% 71% T

, , -7,5%
' 4 Vietnam 2,6 2,7 3% 27% *
Noruega 2,3 2 3% -11,3%
Filipinas 1,9 1,9 2% -4,3%
Malasia 1,5 1,6 2% 59%
Chile 1,8 1,5 2% -16,1%
‘ Marruecos 1,3 1,4 2% 6%
Corea del Sur 1,6 1.4 2% -16%
Tailandia 1,3 1,3 2% 2%
Meéxico 1,3 1,3 2% -0,4%
Myanmar 1, 1,2 1% 7,1%
Islandia 1,3 1% -19,1%

1,1
[[SREsparia | 1 | 09 | 1% | -64%

Fuente: FAO 2018



En cuanto a las principales especies capturadas en aguas marinas el Colin (abadejo) de Alaska fue la principal con 3,5M de
™, (+3% 2015-16), la Anchoveta de Peru (3,2M), especie con la principal variacion negativa con respecto al 2015 (-26%). El

Listado por su parte ocupo el tercer puesto con 2,8M de TM. Los cefalopodos vieron una disminucion de 1,.2M de TM entre
2015 y 2016, mientras que las langostas, cangrejos y camarones marcaron un huevo maximo de capturas

Produccion mundial extractiva: marina
Millones de toneladas / 2016

- Especie 2016 Part%.2016 Var%. 15-16
Colin de Alaska P st BB Colin de Alaska 3,4 3,5 4% 3%
Theragra chalcogramma Anchoveta (de Peru) 4,3 3,2 4% -26%
Listado 2,8 2,8 4% 1%
Sardinelas 2,2 2,3 3% 2%
Jurel de altura 1,7 1,7 2% 0%
Anchoeta de Pert Arenque del Atlantico 1,5 1,6 2% 8%
Engraulis ringens Sa;:a":,:j:m Estornino del Pacifico 1,5 1,6 2% 8%
Rabil 1,4 1,5 2% 8%
Bacalao del Atlantico 1,3 1,3 2% 2%
_ Anchoita japonesa 1,3 1,3 2% -2%
s v Macarelas 1,2 1,3 2% 9%
v X e Sardina europea 1,2 1,3 2% 9%
RABIL o ATUN DE ALETA AMARILLA Gadus morhua Pez sable 1,3 1,3 2% 1%
s s Bacaladilla 1.4 1.2 2% -16%
Caballa del Atlantico 1,2 1,1 1% -9%
e Carites nep 0,9 0,9 1% 2%
=g S - 0 = _ Jibia gigante 1,0 0,7 1% -26%
——— ‘ Bagas 0,6 0,7 1% 9%
B oo e i Lacha escamuda 0,5 0,6 1% 15%
Otros 50,4 493 62% -2,3%

Fuente: FAO 2018 Total Mundial 81,2 79,3 100%






Fuente: FAO 2018

1%

B América del Norte
0,6M TM

2016

1.3M TM
2%

- LY 4 1I3M TM
nion Europea
Union Europ 2%

™ Noruega

o China (continental)

49.6M TM
62%
™ América Latina
2,/ MTM
3%

Espanha ocupa el puesto 22

Tamano del
mercado

231.600M de USD
80Mde TM

47% de la produccion mundial
+5% (2015-2016) t

Asia mayor productor acuicola
(89%)

25 paises abarcan el 97% de la
produccion mundial



Dentro de las principales especies producidas bajo el modelo de acuicultura prevalecen la cria de peces de aleta
(68%) en agua continental como o son los distintos tipos de carpa (26%), tilapia del Nilo (5%). En |la categoria de

moluscos (21%) la mayoria producidos en agua marina: los ostiones (6%), la almeja japonesa (5%). En la de
crustaceos: el camardn patiblanco (5%).

Acuicultura: produccidn por tipo de especie

Acuicultura: por tipo de 640/ 2016
producto 2016 (o) Yoy
80 millones de TM - Especie Miles de TM | Part. %
Acuicultura en Carpa herbivora 6.068 8%
Crustacens 10% aguas continentales Carpa plateada 5.301 7%
Carpa comun 4.557 6%
Suele practicarse en un Tilapia del Nilo 4.200 5%
Moluscos 21% entorno de agua dulce Carpa cabezona 3.527 4%
en la mayoria de los Otros 30.438 38%
oaises Tot:_s\l peces de aleta 54.091 68%
Ostiones 4.864 6%
Almeja japonesa 4.229 5%
Peines 1.861 2%
Peces de Otros 6.185 8%
aleta 68% Total Moluscos 17.139 21%
Camaron patiblanco 4.156 5%
Cangrejo de las marismas 920 1%
Otros 2./87 3%
Total Crustaceos 7.863 10%
Otros Animales 939 1%
TOTAL 80.032 100%

Fuente: FAO 2018
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Exportaciones: en 2016, alrededor del 35% de la produccion pesquera mundial entré en el comercio
internacional, de distintas formas, (consumo humano y no comestibles). Se estima que las exportaciones de este

tipo de productos alcancen los $152.000M en 2017. China, ademas de ser el mayor productor, es el mayor
exportador de productos pesqueros (14%), seguido de Noruega (8%) y Vietham (5%).

Mundo: exportaciones de productos pesqueros segun pais.

Millones de USD /2016 142.534 +7%

\
R .
o Millones de USD Var. 15-16
"'v
o .
,(\ Noruega: desarrollo de acuicultura
. 9 o extensiva de salmén y Ia flota de
147 NN A,','V o‘,b &V vf‘o A OV © pesca se centra en bacalao,
& o;p 0;? (06; Ry K S v'éb arenque, caballa.
8% : &° : el :
& & »
» S & &% & ]
l l . . Vietnam: [a mayoria de sus
. exportaciones son por pangasius
2 4 "o © . A9 ° X N
& F & S & F £ y camarones cultivados.
&) o* \0\' \\’b o N o@ ,b‘& 9\)
< ) &Q 609 O\Q
&

La demanda de pescado vy productos pesqgueros es sensible a los ingresos de los
consumidores, por lo gue el comercio internacional depende en gran medida del entorno
economico mundial.

Fuente: FAO 2018



Importaciones: |la UE se ha posicionado como el mayor mercado Unico de pescado y productos pesqueros,
seguido de Estados Unidos y Japon. En 2016, representaron en su conjunto el 64% de las importaciones de pesca

mundiales. En los mercados cuyos consumidores son de altos ingresos, [a demanda de pescado sobrepasa la
oferta local vy los niveles de consumo se mantienen solo mediante la dependencia de las importaciones.

Mundo: importaciones de productos pesgueros segun pais.

. Millones de USD /2016 135.035 +4%

o,‘" Millones de USD CAGR 06-16

Estados Unidos: considerado como
uno de los paises con un fuerte
déficit en el comercio de pescado

China: Importa para luego
reexportar. E| aumento en los
ingresos v ¢l cambio en los habitos
de consumo crean mercados para
especies que no se producen
localmente.

Fuente: FAO 2018
*Datos aproximados por TC



_ Flujos comerciales de pescado y productos pesqueros por continente
% de las importaciones en valor 2076.

Ameérica del Norte
Ameérica del Norte: sus importaciones dependen
en gran medida de paises asiaticos asi como de

Ameérica del Sur. En conjunto proveen el 69% de
g4, . los productos del mar.

S~ 48%
\ \ 1%

21%

America Latina y el Caribe

2%
8%

LATAM: a pesar de ser grandes exportadores de
estos productos, se abastecen en gran medida del
comercio intrarregional (51%). Lideran Ecuador,
Chile y Peru debido a una mayor produccion vy al
repunte de los precios del atun.

Fuente: FAO 2018

1%




Flujos comerciales de pescado y productos pesqueros por continente
% de las importaciones en valor 2076.

Asla

Asia: fuerte comercio intrarregional (50%), se
abastece ademas de paises europeos (19%). Posee la
flota pesquera mas grande del mundo, 3,5M de
barcos (75%)

12%

Africa

11%

26%

Africa: importador neto en términos de volumen,
sus importaciones tienen un valor relativamente

bajo pues consisten en especies pelagicas baratas
como la caballa.

Fuente: FAO 2018



5%

Fuente: FAO 2018

Flujos comerciales de pescado y productos pesqueros por continente

% de las importaciones en valor 2076.

Europa

F—

9%

1%

Europa: se posiciona como el
continente con el mayor
comercio intrarregional
(63%).

Espana en particular contiene
el mayor mercado de
mariscos del mundo, después
de Taiwan.



_ Principales productos comercializados 2016

Mundo: principales especies comercializadas.
Participacion en valor/2016 Especie % Valor % Volumen

Moluscos

1% ‘ T?:;;:rla |Sa|mones, truchas y eperlanos 18,1 7,4 | ‘

<|z[elel=lel0n0l=1 [Bacalaos, merluzas y eglefinos 9,6 14

Crustéceos - S ELIELET B [Atunes, bonitos y marlines 8,6 8,6

25% ] Otros peces pelagicos 0,1 n,7

Sl /O Peces de agua dulce 3,2 4.5
productor de

Tilapia Platijas, halibuts y lenguados 2,1 1,6

Otros peces 17,8 32

Mundo: principales especies comercializadas. Crustaceos

Participacion en volumen/2016

Camarones y gambas 161 | 62
Otroscrustdceos | 69 | 21 |

Moluscos
1% Vietnam
, mayor .
Crusgt)g}ceos/ oroductor de Cglamares, sepias y pulpos 6,4 3,8
° pangasius Bivalbos 3.2 6
Otros moluscos 0,4 1,3
Otros animales acuaticos & /gy = 06 0,8

Fuente: FAO 2018
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Espaifia ocupa la posicion 19 en la produccidon extractiva mundial de pescado, v el puesto 22 en la produccion acuicola. Es el
primer productor de pesca de la UE (20%). Posicionandolo como potencia pesquera mundial. Altamente conocedores de |as

diferentes especies de pescado vy exigentes en cuanto a sabor y calidad se refiere. E| tamano del mercado fue de 2.735M de
euros (valor de la primera venta) y 7.038M de euros en la venta minorista y mas de 1 millon de toneladas en 2016

TAMANO DEL MERCADO

2016 Mill. de L |adas Productor de variedades de pescado en la UE
_ SUFOS y el mundo con mas de 1.000 especies
Valor de g{)rlmera 2725 11191532 pesqueras de interés comercial.
venta ' ' '
Venta en mercado
mMinorista 7038 899

Tipos de pesca Espana genero

3° lugar de flota UE N .
9.300 49% 8% 10% 22%

Embarcaciones Del total menores

del empleo
pesquero de la UE

'Galicia 7% 4% 32.508

Cerco Palangre

IVA producto pesquero: 10%

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



El 77% de los ingresos del sector pesqguero espanol correspondieron a la pesca extractiva. La cual es un método altamente
preferido por los espanoles a la hora de consumir pescado pues consideran que la calidad es superior a los productos

desarrollados bajo modelos de acuicultura. Sin embargo, la alta demanda los ha llevado a participar en este ultimo modelo
de tal manera que su tasa de crecimiento (8% vrs. 3%) supera la produccion por metodos extractivos.

Espafna: Ingresos y peso por productos o
pesqgueros segln método de pesca 2016 Variacion 2015-2016

2.735 1.191.532 Qﬁﬁ’f}a E-;gc%a

Millones de Euros Toneladas

Acuicultura 23% Acuicultura
640 287.501 A pesar de que los espafoles prefieren

consumir productos pesqueros bajo el
metodo de extraccion (77%) vrs 23%

acuicultura), la alta demanda por

o)
77% Extraccion productos pesqueros los ha llevado a

904.031 producir mas productos acuicolas, por
lo que su tasa de crecimiento con respecto

a 2015 (8% vrs 3%), supera a la produccion
via extraccion.

Extraccion
2.096

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



Importaciones: la oferta espanola de productos pesqueros resulta insuficiente para satisfacer los requerimientos de su poblacion. La
alta demanda debe ser abastecida por medio de importaciones provenientes de mas de 100 paises. Espana es el cuarto mayor

importador de productos pesqueros en el mundo, con una participacion del 6%, antecedido solo por Estados Unidos (15%), Japon
(10%), China (7%). Ademas, estas presentan un incremento promedio anual del 6% en |os ultimos 5 anos.

$6.771M

Valor 2017

Ameérica del Otros 5%
Norte 3%

\

Ameérica
Central 3%

Resto de
Europa 7%

Union
Europea
31%

Medio
Oriente
1%

Fuente: TradeMap
*No incluyen 0301

1.441.162

Volumen Toneladas

+6%

CAGR.13-17

Espafa: importacion de productos
pesqueros segun pais 2017

Argentina

7%

Islas Illll'!
Mahﬂnas—//// China
2% 6%
Pery Mauritania
2% 4%

JOruega
3% Enggor
Holanda Reino 4%
3% Namibia |Suecia :
29 1% Unido

4%

4°MAYOR
IMPORTADOR DE
PRODUCTOS
PESQUEROS EN
EL MUNDO

CR posicion 84 como
proveedor de productos
pesqueros. (0,02%)
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Espafa se posiciona como el productor acuicola mundial nimero 22 y como el 1° de la UE. Su produccion alcanzo las
287.501 TM v un valor de primera venta de 640M de euros en 2016. Un 8% mads con respecto al 2015. A pesar de la alta

preferencia con la que cuentan los espanoles en producto fresco, la insuficiente oferta y elevados precios en diferentes
productos ha llevado al pais a un mayor consumo de productos acuicolas.

Produccion acuicola: valor

22 O de la primera venta
. Millones de euros 2016
Productor a nivel o
'I'BA) —

mundial
640

(0 595 Produccion acuicola espaniola segun categoria
1 Participacion sobre $640M /2016
Moluscos
19% |\

De la Union
2015 2016

Europea

5.500

Establecimientos
con cultivo y
produccion
acuicola

Fuente: MAPAMA
N/C: No conocido



La mayor produccidn de especies acuicolas se da en la categoria de moluscos, con una produccion de mejillon mediterraneo
que supero las 215.855 TM vy un valor de T03M de euros. Por valor, son la dorada y lubina las que destacan superando |os

266M de euros en la primera venta. Cuando un producto de extraccion salvaje es también producido bajo métodos de acuicultura,
el precio de ambos tiende a equilibrase, ya sea que el producto de extraccion baje o el de cria suba.

Produccion acuicola espanola segun especie
Valor de primera venta Millones de Euros /2016

Los productos de acuicultura mas

215.855 8.053 posicionados en Espafia provenientes de
™ ™ América Latina son los langostinos vy
camarones principalmente de Ecuador
35.356TM Vi Lenguado, _
editerranes | rodaballo Consideran que el pargo de acuicultura
FUR 103 FUR 98 hecho en Costa Rica no es conocido vy

gue no es facil cambiar de una especie a
otra cuando no se conoce.

Almejas EUR 15

Dorada, Lubina
FUR 266

Fuente: MAPAMA
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En 2016, la pesca extractiva espaiola alcanzo los 2.096M de euros (2.208M de USD) vy superod las 900 mil TM. Presentd una caida promedio anual
del 13% desde el 2014, explicada sobre todo por una menor produccion de congelados (-24%). La produccion de producto fresco presenta un

crecimiento en el mismo periodo del 4%. Esta pesca extractiva fue realizada en un 97% en caladero espainol v se dio en su mayoria en el Atlantico
Norte Oriental. Las importaciones son en su mayoria de producto congelado con un 75% de participacion en 2017, y han crecido hasta un 6%.

Pesca extractiva segun conservacion Importaciones totales productos del mar
Millones de euros 2014-2016 fresco, refrigerado, congelado 2017/ Millones
de USD

i
Fresco 008 | 155 (1087) +a% |0 —oog] 22 [5.206
Congelado 1742 | 888 (1.006) -24% |§

i

Total consumo 5750 2043 | 2.093 “13%

humano
3792
Total consumo 0 : 5 16%
Nno humano
Total general 2.750 2.043 2.096 -13% [
\ )
Y

Valor de la primera venta
2013 2014 2015 2016 2017

® Fresco mECongelado

Fuente: MAPAMA - Estadisticas de pesca maritima- Trademap
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CATEGORIA FRESCO APROCOMER .

PREFERENCIA DEL CONSUMIDOR FINAL POR EL
PRODUCTO ESPANOL

Consideran el producto espanol de alta calidad yv con excelente sabor

Confian en gue las embarcaciones espanolas se ajustan a la
legislacion europea.

ALTO CONSUMO PER CAPITA

El consumo per capita de este tipo de productos es mayor de lo que
ofrece el mercado espanol, (11,5kg anuales) por lo gue mas del 40%
del consumo es importado.

NECESIDAD DE PRODUCTO IMPORTADO

La importacion se da tanto por desabastecimiento como por Ia
demanda de especies que no son producidas localmente.

Fuente: Visita al mercado



\
& PROCOMER
PREFERENCIA POR LA PESCA EXTRACTIVA Y PRODUCTO @ o Rk cipurda
PESCADO CON ANZUELO

v El consumo de producto fresco es mas valorado cuando la
pesca se da por extraccion.

v’ Este tipo de pesca es utilizada para diferenciarse de
los competidores pues les representa mejor calidad.

3

V & O 3 V
v El producto fresco gue es adquirido por métodos o‘ )
extractivos genera mas ingresos que el cultivado 9

v' El producto pescado con pincho o anzuelo es mas valorado vy tiene un
precio mayor, sin embargo, esta escogencia se hace por calidad de la
carne vy no por sostenibilidad de los océanos

v Saben que la acuicultura es necesaria pero prefieren los peces
que se han alimentado con otros peces y algas por ejemplo vy
NO COoN pienso y compuestos.

“Espafia es un pais con mas de mil especies de pescados, no hay razén para

comer lubina y dorada a los cuales se les da de comer pienso y compuestos,
cuando puede encontrarse un boquerdon de extraccion salvaje”




\
QQPROCOMER

’ COSTA RICA eXpor4

IMPORTANTE SABER...

Es de suma importancia gue cuando se intenta penetrar productos pesqueros a Espana,
es hecesario contar con una correcta logistica dado que muchos paises no saben
como conservarlo, ni enviarlo. Aun si es un muy buen pescado cuando hacen el envio
por avion (12 o 14 horas + el proceso en aduanas) va el producto llega en mal estado.

La logistica hace que se encarezca el precio del producto pesquero,
haciéndolo menos competitivo a la hora de colocarlo en el mercado

espanol.

e

No consideran que haya una carencia alimenticia en Espana, cuentan con mucha
variedad de pescado, por lo que es dificil que se prueben productos que nunca habian
visto antes en los supermercados o pescaderias (nuevos tipos de pescado, etc)

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



1 6PROCOMER
B CATEGORIA FRESCO Qrrocones,

PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017
1.087 408.603 1.632 304.198

Millones de euros Toneladas Millones de USD Toneladas

Crustace
‘10%

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima y Trademap

Filetes y demas
carne de pescado
6%

Crustaceos
7%

Moluscos
12%




1 (;PROCOMER
B CATEGORIA FRESCO Qrrocons,
PRODUCCION 2016

PECES 821M EUROS

Dentro de la categoria de productos frescos, [os mayores 76 /O
INngresos se dan por peces como bacalaos, merluzas y
eglefinos, seguido de los atunes, bonitos y agujas. De la produccion espanola de fresco o
Capturas de buques espafioles por tipo de especies refrigerado fueron diferentes tipos de
peces
Otros
26%
Los atunes y bonitos presentaron la mayor
Peces pelagicos SN
_80/ Sivercos 115 tasa de crecimiento con respecto al 2015
o +38%
Arenques,
\/a r. ]5_']6 sardinas, anchoas

16%

Atunes,
bonitos, agujas
19%

El bacalao vy la merluza por su parte

tuvieron incrementos en su produccion
hasta de un 11% con respecto a 2015

Bacalaos,

merluzas,
eglefinos 28%

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



Importaciones espafiolas de peces segun
especie 2017

o Pescado fresco o
Merluza 12% refrigerado 10%

Rodaballo
Lenguados 2%

(o) 3%
, Dorada 6% Bacalao
Salmoén del 29
Filetes de

salmones | Filetes de pescados

Pacifico o del Pescados planos [Lubina del | de las familias
Atlantico 21% o |

Fuente: Trademap

REFRIGERADOS 2017

ATUN

IMPORTACIONES DE PECES FRESCOS O

$1.314M

$8,6M

Part.0,7%

1.725TM

Importaciones espanolas de
peces segun pais 2017

Irlanda

3%
C%‘ér(;)s Francia
° 20%
Mauritania

4%

Dinamarca
5%

Marruecos '
5% "
Greocia oruegd
6% 8%

Reino Unido
7%




I CATEGORIA FRESCO
PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017

MOLUSCOS || 158M EUROS $201M

Los moluscos son la segunda categoria en importancia

para la produccion espanola de producto fresco. Segﬁn pa|'s

Grecia 1% Bulgaria 1%

Otros 2%

Segun especie

. Irlanda 2%
INIMEIES Vivas, no ,
berberechos ahumadas, Caracoles de Dinamarca
arcas 46% mejillones mar (cobos) 2%
% o . _
o) Ostras 1 Reln%;mdo
+1 4 /O 4% Francia
Marruecos 209
Var.15-16 Pulpo 6%
. . . , Holanda 6%
Vieiras vivas, incl. )
reina vieiras h%s v
s de
Calamares, Portugal

jibias,
pulpos 52%

19% [talia 24%
5% )

Moluscos Vvivos,
frescos o
refrigerados




I CATEGORIA FRESCO

PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017

CRUSTACEOS||105M EUROS

$117M

Los moluscos son la segunda categoria en importancia

para la produccion espanola de producto fresco.
Otros 7%
Bogavantes, » =
anGostas 14% Segun especie 2017

. . Camarones y

diversos 15% derme ineluid decépodos Natantia
o) Los demas, incluidos
-1 2 /O la harina, polvo y

pellets de crustaceos

Var.15-16 9%
Gambas, LangostaSV‘.
camarones 9%

64%

ntes

| %
Cigalas

Vg

Segun pais 2017

Noruega 1% Otros 1%

Portugal 3%
Irlanda 4% \
Mauritania
5%
Francia 6%

Canada
6%

Marruecos
7%
Holanda 7% Unidos 29%



S PRINCIPALES EMPRESAS
PESCANOVA

PE=""=— [ RFeH| [l

GRUPO NUEVA

(P UBAGD

NUEVA PESCANOVA

RICARDO FUENTES E HIJOS

Ventas 2016
200M de euros

Ventas 2016
125M de euros

Ventas 2016
1.084M de euros

ANGULAS
AGUINAGA

FRESCAMAR
ANGULAS AGUINAGA ATUNLO .
ALIMENTACION
100M de euros 95M de euros
52M de euros

UBAGO GROUP MARE

AA‘ ATUT‘"'O frescriMar

Qrupo
culmarex

CULMAREX S.A.U
110M de euros

‘:i Stnlt Sea Farm, S.A.

||||||||||||||||

STOLT SEA FARM
47M de euros



¢cQue requieren los
Importadores de
producto fresco?



CATEGORIA FRESCO

Continuidad: de todas las especies. Es decir, que
cuenten con oferta durante todos los periodos del
ano.

Profesionalismo: que conozca bien lo que hace, que
sean buenos profesionales en el ambito que trabajen.

Calidad y precio: que trabajen con altos estandares
de calidad y con el mejor precio posible.

Competencia: que tengan en cuenta que al momento
de ingresar el mercado europeo va a luchar contra un
fuerte mercado asiatico.

Garantia: la garantia que ofrezca la empresa en
cuanto a sistemas de produccion vy calidad sean los
acordados. Generalmente son muy altos.



CATEGORIA
CONGELADO




» 6PROCOMER
CATEGORIA CONGELADO s

ASOCIACION DE PESCADO DE AGUA DULCE COMO BARATO

Tilapia proveniente de Asia asociada con un producto barato y de baja calidad.
En caso de querer penetrar el mercado espanol con peces de agua dulce, tiene
que ser diferenciado para que se cologue bien.

MENOR CONSUMO PER CAPITA CON RESPECTO AL FRESCO

Mariscos, moluscos, crustaceos congelados representan consumos menores
(2,8kg/persona al aflo). Pescados congelados 2,7kg/persona

ALTA PARTICIPACION DE LATINOAMERICA EN LAS

IMPORTACIONES

Conocen mucho langostino proveniente de Latinoameérica, sobre todo el tipo
Vannamei. Importaciones fuertes de Peru, México, Ecuador.

Fuente: Visita al mercado



QOPROCOMER

COSTA RICA exporTA

IMPORTANTE SABER...

Comienza a aumentar ¢l consumo de producto congelado por el riesgo de la enfermedad Anisakis
(parasito que causa enfermedad en el tracto digestivo y/o alergia). Para evitarla el producto fresco
se debe congelar minimo 72 horas antes de ser consumido, por lo gue el consumidor esta

adquiriendo el producto congelado de primera mano.

Libre de Anisakis

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



I CATEGORIA CONGELADO

PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017
1.006 491.867 4.871 1.094.525

Millones de euros Toneladas Millones de USD

Moluscos Crustaceos 3%

4%‘

Crustaceos
28%

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima y trademap

Toneladas



I CATEGORIA CONGELADO

QOPROSOMER

PECES

941M EUROS

El 85% de la produccion de peces congelados fueron
atunes, bonitos, bacalaos y merluzas.

Capturas de bugues espanoles por tipo de especies

PRODUCCION

94%

De la produccion espaiola de congelado fueron
diferentes tipos de peces

Atunes,

bonitos vy

agujas
72%

Bacalaos,
merluzas vy
eglefinos
13%

e

Tiburones,
rayas vy
guimeras
6%

+16%

Crecimiento produccion de peces congelados,
dinamizado sobre todo por la produccidn de
atunes, bonitos y agujas

+35%

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima

Crecimiento de los atunes, bonitos y agujas
congelados.




S IMPORTACIONES DE PECES CONGELADOS 2017

Importaciones espainolas de peces segun
especie 2017

Atunes de
aleta
amarilla o
rabiles

30%

Fuente: Trademap

Otros 15%

Listados o
bonitos de
vientre
rayado 12%

Pescado

congelado

11%

Sardinas

congela...

4%

Patudos o
atunes ojo
grande
4%

Albacoras
o0 atunes
blancos 3%

Salmones del
Atlantico del y

Congela...

de
merluza
7%

Bacalao
4%

Danubio 2%

Escualos 2%

$879M

Importaciones espainolas de peces

Reino Unido
2%

Nueva Zelandia
2%

Rusia3% ———

Curacao 3% ——

Corea del Sur /
3%

China 3%

Senegal 3%

segun pais 2017

Portugal 8%

Otros 28%

| Salvador 6%

&

. Marruecos 4%

Francia 4%

L o uatemala 4%
Filipinas B/C’Sudafrica

Panama 5% I

Seychelles 4%

Holanda 4%

Chile 4%

Namibia 4%




1 6PROCOMER
N CATEGORIA CONGELADO

PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017
MOLUSCOS | 39M EUROS $1.841M
PU | |OOS Categoria de mayor importacion en producto congelado

38% del total importado

Reino Unido

2%
Otros 11%
Chile 3% \\ ros 11%

I Argentina 3/'

Calamares

Portugal 4/

Peru 7%

India 12%
Islas Mal vinas ‘
China 9%

Mauritania 12%




1 6PROCOMER
N CATEGORIA CONGELADO

PRODUCCION 2016 IMPORTACIONES 2017
CRUSTACEOS || 27M EUROS $1.384M

~ Gambas y camarones

_ Camarones y
96% Argeniine ‘ langostinos
“ Senegal 2% Otros 20% 89% é !a
) ,/ Holanda 2/\
: India 2% \ Langostas
Tunez 3/
0
Peru 3/ /O
N
'Car?g“a Cangrejos

Remo Umdo

Ecuador 18% I 3 % %

Portugal 4/

Marruecos
Chma 6%

Bogavantes y langoskass i

3%



"~ ¢QUE REQUIEREN LOS IMPORTADORES DE PRODUCTO
CONGELADO?




CATEGORIA CONGELADO

v' Continuidad: de todas las especies vy si es posible en
los precios. Es decir, gue cuenten con oferta durante

todos los periodos del ano. Trabajan con listados de
precios mensuales por lo que no pueden cambiar precios
en el corto plazo.

v' Capacidad de almacenaje: dada la migracion de las
especies, los exportadores deben ser capaces de
realizar pescas abundantes y poder mantenerlo en
bodegas congeladoras.

v' Calidad y precio: gue trabajen con altos estandares
de calidad y con el mejor precio posible.

v' Garantia: la garantia gue ofrezca la empresa en
cuanto a sistemas de produccion vy calidad sean los
acordados. Generalmente son muy altos.




I PRINCIPALES EMPRESAS Srooes,

DESCANOVA L
/®/ % EUROPASTRY. %%  Virto
PESCANOVA dimarosa

DISTR. MARISCOS
RODRIGUEZ

NUEVA PESCANOVA

EUROPASTRY

ULTRACONGELADOS
VILTRO

Ventas 2016
1.084M de euros

Ventas 2016

508M de euros Ventas 2016

271M de euros

& T Coper .5
Proﬁand PESCAPUERTA

245M de euros

GRUPO PROFAND MASCATO COMERCIAL PERNAS PESCAPUERTA
221M de euros 160M de euros 153M de euros 150M de Euros




PARTICIPACION DE LA PRODUCCION EN LOS épggg%ﬁﬁﬁ
DISTINTOS MODELOS DE NEGOCIO

847.013 TM CONSERVAS DE PESCADO

o eseado T~ 348.436 T €1.520M

Almejas y pulpo 1%

H o)
Atun con vegetales Otros 8% A|meJa2SO/z pulpo _ Otros 7%
1%
calamares y
Berberechos 2% chipirones 2%
calamares y
chipirones 2% Caballa 4%
Atun blanco 4% Berberechos 6%.
Anchoa 4% /~
Anchoa 6%
Mejillones 4% — 1

0 _/- Sardinas y
Caballa 4% sardinillias 7%\‘
Sardinas y , ,

sardinillias 7% Atun y atun claro

Mejillones 7%

64%

Atun y atun
claro 59%

Fuente: MERCASA
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CONSUMO Y
GASTO DEL
ESPANOL
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Espana es el 2° consumidor de productos pesqueros de la UE, superado solo por Italia, v el 10° del mundo detras de paises como
China, Japon, India, Rusia, Estados Unidos. Durante el 2017, los hogares espanoles consumieron 1,1IM de toneladas de productos de la

pesca y el gasto superod los $12.000M. En los Ultimos 5 afios este consumo ha visto una disminucion promedio anual del 2%, debido
sobre todo por una menor demanda de un consumidor espainol joven y por un aumento en los precios en las variedades frescas.

UE: gasto anual en consumo de productos

pesqueros 2017 20 ‘IOO

Gasto anual en Participacion - o 501z Consumidor de productos Del mundo

Pais productos pesqueros sobre
Millones de USD $63.600M 2017 pesqueros de la UE

Italia 12.681 20% -1%
Espaia 12.053 19% -2% $1 2 _053 M 1 ,1 M
™

Francia 9.952 16% -3% Gasto en productos |
Alemania 6.569 10% 1% 0esqueros Consumidas
Reino Unido 5.397 8% 2%

Portugal 3.670 6% -2%

Bélgica 2.080 3% 0% _ 2 o/

Grecia 1.933 3% -3% O

Holanda 1.758 3% 0% CAGR

Polonia 1.697 3% 2% 2015-201/

Otros 5.811 9% 2%

Fuente: MAPAMA- Euromonitor



En 2017, el gasto per capita espanol en alimentos y bebidas fue de $2.285, de los cuales un 11% fue destinado a productos el mar ,
lo gue significd un aproximado de $259 anuales. En términos de volumen los espafoles consumieron aproximadamente 25,5 kilos, con

una ligera disminucion con respecto al 2015, donde se consumian 25,9kg/persona. El 52% del gasto fue en pescados y de estos la
mayoria fresco (82%).

Espafna: participacion del gasto per capita en
alimentos y bebidas, segun categoria. 201/ $25 9 25,5 k

Gasto anuales per capita Consumo en Kilos per
en productos del mar capita
)
Otros 12% Carne 20%
AzUc_:ar Y e
conﬁotena Conservas de pescado
4% y moluscos 21%

Bebidas no
alcoholicas
% Moluscos
8% $2-285 Frutasy , yo
vegetales crustaceos 28%
Pescado y 18%

$12.053M

productos
del mar 11% $362M
Atunes
Leche,
queso y Pany y
huevos 12% C@{S;Ies bonitos
(0]

Fuente: MAPAMA- Euromonitor



Los espanoles son grandes consumidores de merluza, en su mayoria fresca. Sin embargo, también lideran especies como
salmodn, bacalao, sardinas. El 5% del consumo de pescados es de atun y bonitos, de igual manera participan la lubina y la

dorada. La variedad de mas de 1000 especies existentes en Espaia, permite que el consumo no esté centrado en un solo
producto, sino que el consumidor pueda escoger entre una amplia gama.

Espana: participacion de diferentes especies de Espana: participacion de diferentes especies de
pescado fresco y congelado en el consumo per Moluscos en el consumo per capita 2017
capita 2017*

Rodaballo [} 1%

Caballa fresca [} 2%
Mejillon l 2%
Trucha fresca [l 2% $1 34 $71
Rape [ 4% Cocto o
: m
Gasto pescado per Almejas y berberecho 2% as C,) . OlsSCo
Dorada | 4% per capita anual

capita anual

Lubina [N 5%

9)
Atun y bonito || N 5% Calamares y pulpo - 5%

Lenguado |G 7%

Sardina,y _ 7% Otros mariscos y moluscos - 8%
boqguerdn

Bacalao NN 8%

saimon [ 1% Gambas y langostinos _ 10%
e X
pescadilla 24%

Fuente: MAPAMA- Euromonitor
*Otros 21%




Las conservas de pescado es una categoria que esta dinamizando el gasto y el consumo del espanol. El gasto
promedio anual en estos productos fue de un 21% del total del gasto. Un 40% se debio al consumo de conservas de
atun, seguido de salmon ahumado (8%), mejillones (6%), sardinas y berberechos (5%).

Espafa: participacion de diferentes especies de
conservas de pescado en el consumo per capita 2017  (Gldg=EE . Caballa Me
' R [

4 z =) =
35

Calamares I 2% [ A R S e e T T T

Otros ahumados l 2% T = e P

W=l o -
Chicharro y caballa $ 5 4

Gasto conservas
per capita anual

Anchoas

Berberechos

Sardinas

Mejillones

Salmdn ahumado

Fuente: Euromonitor
*las demas 26%




AREAS QUE CONSUMIERON PESCADO DOS VECES O MAS A

LA SEMANA

Noroeste 76% "’!’
Centro Norte 62% h alonia-Aragén 66%

Centro 71%

Coia Este §7%

Andalucia 68%

g

' I
S



QFROCMER

TENDENCIAS EN EL CONSUMO
DE PRODUCTOS PESQUEROS
EN ESPANA o
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Fuente: MERCASA

Consumo enfocado en poblacidon adulta:cl consumo per capita de pescado en los hogares
con miembros mayores de 65 anos es mas del doble del consumo en los hogares con miembros
menores de 50 anos. Los médicos a menudo aconsejan a los pacientes de edad avanzada que
limiten la ingesta de carne roja v la sustituyan por pescado blanco vy el pescado se considera sano.

Mayor consumo en hogares sin ninos 0 monoparentales: |0os hogares sin ninos consumen
mas cantidad de productos pesquero, asi como |os formados por una persona, |0s consumaos mas
bajos se registran en los hogares con ninos menores de 6 anos.

Producto con mayor valor agregado: en un contexto de estancamiento en el consumo de
pescados y mariscos frescos, los fabricantes se estan moviendo en la direccion de ofrecer
productos con mayor valor agregado y diferenciacion, como productos listos para el consumo vy
pescados sin huesos. Esto como parte de la estrategia para hacer el producto mas atractivo al
consumidor joven.

Mayor consumo en pequenos municipios: los consumidores gue residen en pequenos
municipios (menos de 2.000 habitantes) cuentan con mayor consumo per capita de productos de
la pesca, mientras que los menores consumos tienen lugar en los nucleos de poblacion con censos
de 10.001 a 100.000 habitantes.

Consumo por comunidades: por comunidades autéonomas, Pais Vasco, Galicia y Asturias
cuentan con los mayores consumos mientras que, por el contrario, la demanda mas reducida se
asocia a Andalucia, Canarias vy, sobre todo, Baleares.




Canales de
comercializacion




_ Canales de comercializacion

Los hogares recurrieron mayoritariamente a realizar la

Espafia: participaciéon del consumo del compra de pescados vy productos del mar a los
hogar segun canal 2016

supermercados. Mientras gue los establecimientos
especializados alcanzaron una participacion del 26%

Otras formas

Comj[;;ia'es Espana: tipo de venta de productos del

mar 201/

Hipermercados
12%

Empacados
17%

. S
Comercio emplgcar
Especializado 83%
26% Supermercados

58%
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Pesca
Sostenible
en UE




6PROCOMER

I POLITICA PESQUERA COMUN ROSE..

Las poblaciones de peces sobreexplotadas dan paso a que la UE tome

mMmedidas para garantizar la sostenibilidad del sector pesquero europeo

Objetivos:

 Garantizar que la pesca vy la acuicultura sean sostenibles desde el punto de vista medioambiental,
econodmico vy social.

« Dinamizar el sector pesquero y asegurar un nivel de vida justo para las comunidades pesqueras.
« Evitar gue las practicas de pesca impidan la reproduccion de las especies.

« Ayudar a que las capturas de las flotas pesqueras sean mas selectivas y suprimir progresivamente
la practica del descarte de los peces no deseados.

Entre 2015 vy 2020 se fijaran limites de capturas gue sean sostenibles y permitan mantener las

poblaciones a largo plazo




ad

El Rendimiento
Maximo Sostenible

Es el mejor objetivo
posible para lograr
pesquerias renovables
y rentables, en donde
se capture a largo
olazo la cantidad
maxima de pescado.

Ko

O
H B
Regionalizacion
Los recursos naturales
varian mucho de un lugar
a otro. Mediante una
representacion
equilibrada de los grupos
de interés locales, se sabe
mejor cOmo
implementar las normas

de la UE en las
respectivas zonas.

Ciencia sobre
las pesquerias

Los dictamenes
cientificos son la base
para una formulacion
de politica adecuada,

yva g determinan las
oportunidades de
pesca seguin el estado y
la productividad de las
poblaciones de peces.

o

Planes
Plurianuales

Recogen los objetivos
vy las herramientas
para la gestion de las
poblaciones de
peces, asi como la
hoja de ruta para
alcanzar las metas de
manera sostenible e
inclusiva.



Normas

La pesca es una actividad
que explota los recursos
naturales comunes y debe
regularse para que se
garantice un acceso
equitativo, sostenible y
rentable para todos.

v' Total admisible de capturas
v' Licencias de pesca

v Gestion de la capacidad de los buques ¥ Temporadas y zonas de veda
v Reducir el impacto medioambiental

v Tamafos minimos de peces y mallas
v Disefo vy uso de artes

Descartes

La obligacion de desembarcar prohibe
esta practica derrochadora v
proporcionara datos mas precisos sobre
las capturas reales. Tambien sera el motor
de una mayor selectividad y de una
mejor planificacion.



Financiacion especifica

Para las flotas
artesanales locales de
bajo impacto: importante
para el empleo, para la
administracion marina y
para mantener la
cohesion de las
comunidades costeras.

Acuicultura

Como el pescado
salvaje ya no puede
abastecer a la poblacion
mundial, la acuicultura
sostenible esta llamada
a satisfacer la demanda
creciente de productos
pesqueros.

Control

Una buena gestion depende
de la sensibilizacion, del
cumplimiento y de la
ejecucion. Se deben recabar
datos suficientes y fiables v
los Estados miembros son
quienes deben
proporcionarlos vy
gestionarlos.



HERRAMIENTAS
SOSTENIBLES
PARA EL MAYOR
MERCADO DE
PRODUCTOS
PESQUEROS DEL
MUNDO

CABALLA

(Scomber scombru)

Redes de arrastre
Cantidad neta: 250¢g

Nombre comercial
y direccion: XXXX

Capturado en el Mar Céltico
norte

Desembarcado en
Killybegs
16/01/15
Consumir antes
de 18/01/15
Mantener

de 03 2°C

YYY Certificado
de sostenibilidad




PRODUCTOS PESQUEROS SOSTENIBLES EN ESPANA

Dado gue la Unidon Europea cuenta con una establecida politica para la sostenibilidad de los mares, las
empresas espanolas declaran confiar en las acciones que se estan ejecutando por parte de los bugues
pesqgueros v en la legislacion que las empresas importadoras deben cumplir para poder recibir
productos del mar provenientes de terceros paises.

Al estar |la pesca regulada por ministerios y demas entes,
raramente en las negociaciones se solicita certificaciones
gue demuestren esa condicion

Normalmente los productos que son certificados como
sostenibles, ofrecen las mismas caracteristicas que los que
no |0 estan, Si de mejor calidad se trata, los productos
espainoles ya tienen una alta calidad por lo gue no ven
necesario esa diferenciacion.

Fuente: Visita al mercado, reuniones con empresas



~ PRODUCTOS PESQUEROS SOSTENIBLES EN ESPANA

Organizacion de Productores
de Atun Congelado de Espana

Fuente: Visita al mercado, reuniones con empresas



Otros factores diferenciadores para productos

pesqueros en Espana

ANDALUCIA

Indicacion geografica protegida

Caballa de Andalucia
Melva de Andalucia

L.as materias primas empleadas han tenido que ser capturadas en
los caladeros del Mediterraneo v de las costas orientales del
Atlantico, al sur del paralelo 44.

Caracteristicas: una de las caracteristicas mas importantes es el
pelado del pescado, que se realiza de forma manual siguiendo
los usos tradicionales de la zona. Esta totalmente prohibido el
empleo de productos quimicos v el liguido de cobertura sélo
puede ser aceite de oliva o girasol

Q.

Consejo Regulador

e las Indicaciones G

SepI§alold seIlyelf

CABALLA DE ANDALUCIA

e

0



ANDALUCIA Calidad

certificada

Caballa de Andalucia en aceite de oliva virgen
ecoldgico extra elaboracion artesanal Pesasur

Fil mv
l Saala go AROSS 2
e g Qe I?uvad .

Caballa de Andalucia en aceite de oliva virgen ecoldgico extra elaboracion
artesanal. Elaborada de forma artesanal, siguiendo la tradicion conservera
de Andalucia, sin utilizar aditivos ni productos quimicos, obteniendo unas
conservas de excelente calidad, 100 % naturales.




GALICIA

Denominacion de origen protegida
Mejillon de Galicia

La zona de cultivo es el espacio maritimo interior de las rias
gallegas de A Coruna y Pontevedra habilitado para el cultivo
de mejillon en batea

Caracteristicas: es un producto totalmente natural, pues su cultivo no
incorpora ninglin aporte ajeno al medio. Es un alimento sano vy
saludable, con un elevado valor nutricional, rico en proteinas,
vitaminas, sales minerales y omega 3, v bajo en calorias. Esta
garantizado bajo estrictos controles higiénico sanitarios y de
certificacion de calidad, que satisfacen las mayores exigencias del
consumidor.



GALICIA

MEJILLON DE

GALICIA | (4

de las rias gallegas
en escabeche

O100% Procesado a mano C-#> A

Mejillones gigantes fritos en escabeche de las rias gallegas 6-8
piezas. Proceden del norte de Galicia, de las llamadas rias altas.
Su elaboracion es completamente natural al igual que el resto
de los productos vy tiene una textura suave y es muy sabrosa.



PAIS VASCO

EUSKO LABEL

Bonito del Norte y atun rojo

Son pescados de alta calidad capturados por barcos de la CAPV, de
UNno en uno sin redes, con artes de pesca tradicionales: cana (cebo
VIVO) Yy cacea O currican.

Ademas de mejorar la calidad del pescado, garantizan la
sostenibilidad de los caladeros y el mantenimiento de los recursos

marinos.

IRTE con EUSHOD LABEL

Pescados

SO0 LARL




PAIS VASCO

l Hegaluzea
|l|< Bonito
KD LABEL del Nom

LUSKADIKO PORTUAK
PUERTOS DE EUSKADS
HARRAFAXETAREN LENUA
— LUGAR D CAFTURA ~
IPAR-EXIALDE ATLANTIKOA
ATLANTICO NORESTE
ARRANTIA APARANY
e ARTES D PRSCA
TRADIZIONALAK
TRADIOONALES

El Bonito del Norte y el Atun Rojo deben presentar las siguientes
caracteristicas:

Especie: Bonito del Norte o atun Blanco (Thunnus alalunga) vy Atun Rojo ©
cimarron (Thunnus thynnus)

Barcos: capturado por barcos de la CAPV (Comunidad Autdonoma del Pais
Vasco) con artes de pesca artesanales: Cebo Vivo y Cacea 6 Currican.

Rigurosa seleccidn: siguiendo criterios de tamafo v frescura, solo se eligen
e identifican las mejores piezas.

Respetan un tamano minimo: Bonito del Norte" a partir de 4 kg., y Atdn
Rojo a partir de 8 kg.

Exigencia de categoria de frescura: Extray A

Puertos: Recepcion en los puertos pesqueros autorizados de la CAPV
(Hondarribia, Getaria, Bermeo, Ondarroa, Pasaia, Donostia v Lekeitio).



PRECIOS Y
CARACTERISTICAS
DE PRODUCTO
FRESCO




LANGOSTINOS

Precio: 11,49 </Kilo
Origen: India
Metodo de produccwn cria

5 ,"‘ S

e :ﬁ e

- 2 )

Precw 15 99 €/K|Io
Origen: NICARAGUA

LANGOSTINO COCIDO
Precio: 16,98 </Kilo

Origen: COLOMBIA
Método de produccion: cria

QOPROCOMER

COSTA RICA expar—lu

Precio: 8,49 e/Kilo
Origen: Colombia/Ecuador
Método de produccion: cria

VANNAMEI
Precio: 10,50 ¢/Kilo

Origen: CENTROAMERICA




LANGOSTINOS ép&szggws,,eﬁ&

LANGOSTINO TIGRE COCIDO
Precio: 55 ¢/Kilo

Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo) .

LANGOSTINO FRESCO
Precio: 56,9 €/Kilo

Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo) N AL s e

iy

Sy

r_‘-,jw-ef—:;/,"r', o gy~

¢ LANGOSTINO MARFIL
’ _-f"f‘; LANGOSTINO FRESCO Precio: 22 ¢/Kilo

3 Precio: 43,99 </Kilo Origen: INDICO
Origen: ESPANA NOROESTE FAO 21

Método de produccion: cria




GAMBAS

» GAMBA BLANCA =
B | MAR MEDlTERRANEj/X( >\
- FAO 37

N ~
! 7L [ Y £ .«
!“1’ - ,1/ &

PAGUST\N

Gamba Blanca
Precio: 45 ¢/Kilo
Origen: FAO 37 Mar Mediterraneo

%
“~
LS

Precio: 11,99 ¢/Kilo
Origen: FAO 34 Atlantico Centro Oriental

Método de produccion: PESCA EXTRACTIVA

ARRASTRE

# Colas de gamba frescas

Precio: 34,9 ¢/Kilo

Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)

"PROCOMER

COSTA RICA expar—l*a

GAMBON
Precio: 12,95 ¢/Kilo
Origen: FAO 41 Atlantico Suboeste
Método de produccion : PESCA
EXTRACTIVA / ARRASTRE




GAMBAS S0,

Gamba Roja

Precio: 18 €/Kilo
Origen: FAO 34 Atlantico Centro-Este

00 €

DAGUSTIN - &

S

GAMBA ROJA
Precio: 89 €/Kilo

Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)

GAMBA COCIDA
Precio: 54,99 </Kilo

,‘Q“\‘(&‘\y O, A L/ y v v //"1’,", T
0N . ; @

¢

GAMBA ARROCERA
Precio: 23,9 ¢/Kilo

Método de produccion: cria

Precio: 15,9 €/Kilo
Método de produccion: cria
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MERLUZA y—

Precio: 4,5 ¢/Kilo+IVA
Origen: DINAMARCA

i
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" U » Merluza de PINCHO |
Merluza Ameri Método de produccién: Precio: 6,5 ¢/Kilo
Precio: 5,5 €/Kilo CAPTURADO / Origen: FAO 27

Origen: FAO 21 ARRASTRE Método de produccién: CAPTURADO

P SN A SR




MERLUZA

PESCADILLA DE PINCHO
Precio: 16,99 </Kilo

Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)

Merluza Volanta
Origen: ESPANA FAO 27
Pesca Extractiva / enmalle
MERCAMADRID

\
P
Qo PROCOMER

COSTA RICA exporTA




MERLUZA

Merluza ESPANOLA

Origen: ESPANA
Precio: 20,99 </Kilo

Merluza PINCHO
Precio: 3,79 ¢/Kilo




BONITO
Precio: 10,8 €/Kilo
Método de produccion:
CAPTURADO
o




AT 0 NES Y BONITOS OQPBOQA%QME,,BW

Fuente: visita a Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)



ATUNES Y BONITOS b
ATU

-no

Fuente: visita a Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)



ATUNES Y BONITOS b

ATUN
Precio: 9,99 ¢/Kilo
Método de produccion: CAPTURADO

Fuente: visita a Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)



PEZ ESPADA O EMPERADOR 4=

PEZ ESPADA
Precio: 3,13 ¢/Kilo
Método de produccion: CAPTURADO/ SEDALES Y ANZUELOS

Fuente: visita a Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)




PEZ ESPADA O EMPERADOR ¢ws.

Fuente: visita a Mercado de la Paz (alto poder adquisitivo)



OTRAS ESPECIES bre.

LUBINA
Precio: 4,99 ¢/Kilo

LUBINA - ESPANA _ . LUBINA - ESPANA
Precio: 12,9 ¢/Kilo Precio: 25,99 ¢/Kilo Precio: 18,99 ¢/Kilo

Método de produccién: CRIA Método de produccion: ; o
MAKRO EXTRACCION Método de produccion: CRIA




OTRAS ESPECIES bre.

CORVINA - ESPANA
Precio: 12,95 ¢/Kilo
Método dg’ prodqc{;ién:l __;RI

. oF
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BRECA - ESPANA
Precio: 12,95 <¢/Kilo
Método de producciéon: EXTRACTIVA/ARRASTRE

W AT

CABALLA
Precio: 8,95 ¢/Kilo

CORVINA
Precio: 3,5 €/Kilo Método de produccién: EXTRACTIVA




OTRAS ESPECIES oo,

GALLOS
Precio: 15,98 ¢/Kilo

JUREL REAL
Precio: 12,95 ¢/Kilo
Método de produccion: EXTRACTIVA

RODABALLO
Precio: 17,99 </Kilo

GALLOS
Precio: 11,90 ¢/Kilo




OTRAS ESPECIES breo.

DORADA - ESPANA

Precio: 7,95 ¢/Kilo TRUCHA
Método de produccién: CRIA Precio: 5,49 €/Kilo

TRUCHA ARCO IRIS - ESPANA
DORADA Precio: 6,99 ¢/Kilo
Precio: 9,80 </Kilo Método de produccién: CRIA
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MERLUZA ESPADIN ULTRACONGELADO

Precio: 7,24 </Kilo Espadin capturado en Mar Negro- arrastre
Origen: ARGENTINA Origen: BULGARIA
1 - i " ,fv/“r | o w




FILETE DE TILAPIA FILETE DE HALIBUT CUBOS DE RAPE

Precio: 6,65 </Kilo Precio: 6,27 ¢/
: 6,27 </Kilo
' Origen: CHINA
Método de produccion:
capturado-arrastre

Origen: CHINA :
Método de produccién: cria Método de produccion: capturado-
: arrastre

—
R\
e TS

 Filetes de Hal
Hippoglossoides)
producto Ultracongelado |
Capturado en Atlantico Noroeste (FAO 21).
Ingredientes: Halibut negro (PESCADO), agua, sal 1
de pH (E-330), estabilizante (E-452), antioxidantes (&
£-302). Puede contener trazas de crustaceos y m
Arte de pesca: Redes de arrastre. P ,
Preparacion: Descongelaf 105 productos previamente en
la Harte baja del frigorifico. Una vez descongelados, puede
cocinarlos como desee.

'mportante: No volver a
descongelado.

CUBOS DE RAPECHii | | ACONGELADOS
CUBI DI RANA PESCATF _E O'([ENTALE S
‘CUBES DE LOTTE DL- CHINE SURGELES '
Lophius litulon

congelar el producto una vez

e




FILETES DE PANGA BACALAO

Precio: 3,25 ¢/Kilo Precio: 5,35 €/Kilo
Origen: VIETNAM Origen: Rusia
Método de produccion: cria Método de produccion: capturado-arrastre

VENTRESCAS DE BACALAO

Origen: ISLANDIA




RODAJAS DE VENTRESCA ATUN

ABADEJO DE ALASKA PEZ ESPADA ALETA AMARILLA

Origen: CHINA
Método de produccidon: capturado-arrastre

i ti Pescato in
ti di Merluzzo d'Alaska Surgela ’
g(l:‘eano Pacifico Nord Ovest (FAO 61). Atrezzi di pesca: b. 3 = . z
reti da traino. Ongine: Cina. Ingredienti: Merluzzo d'Alaska | | / - | l.
(pesci) e stabilizzanti (E-451). '
Filets de Colin 'Alaska Surgelés Péché a | ogg-g,,‘ i
Ou.est (FAO 61). Endin de péche: chaluts. Origine: Chine..

| P A
o ddients:Calin dw.,*.(pollloﬂ) el stabilisant (54513 )
ng ¥

1 Ljon: 23 8 | I
| TR e
g \aria/Agrément sanitaire:_ N-2 021 N 3 n‘(dememe antes del: 13 /o4/202
Autorizzazione sanitanaiag e P " el

una 3grupacidn de diferentes BUQUES. L o gelat 2'sgqz>2"012704
it congelé le:15/11/17

3-189C Una ver descongelado no vo!
rsi preferibilmente
o
/11/19 wc o TP ciaidades s
Da conservare a-18 °C 1 cwo"""“y,g 19101 - Mercabarna 08040,
B ooz kon 08 - 40.U396 "B
descongelado. Il prodotl© " RGSEM 12
er un produit déconge’®

Grasas
pe 135 cuales SdWray,
de atbgng

-

: v F, e
15,65 </Kilo
Origen: Espaina
Método de produccion: capturado-
redes de cerco e izadas

Precio: 11,28 ¢/Kilo )

Método de produccion:
capturado-sedales y anzuelos




CAMARON ROJO CAMARON COCIDO

Precio: 10,98 ¢/Kilo

Precio: 12,25 ¢/Kilo
Origen: Espaina
Método de produccion: extraccion-

nasas
N '

|
L

LANGOSTINO TIGRE

s P

.

LANGOSTINO T\GRE TUN. 20/30
A BORDO PE\X

PESO NETO: 1 Kg.

Precio: 30,75 €/Kilo




DEL 23/05 al 23/00
SUPREMAS DF BACALAO i
PESCANOVA
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Venta en MERCAMADRID




Venta en MERCAMADRID




Venta en MERCAMADRID
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RECOMENDACIONES AL SECTOR
PESQUERO NACIONAL




| RECOMENDACIONES AL SECTOR PESQUERO NACIONAL

1. Decida bien su mercado

Es importante valorar el mercado al qgue se quiere ingresar vy las condiciones que
este requiere para poder penetrarlo. Conocer la legislacion, preferencias de los
consumidores v realizar una investigacion previa y las condiciones reales en las que
se encuentra mi empresa para poder competir.

2_ Escoja bien la forma de diferenciar su producto

No todos los mercados valoran la misma diferenciacion. Lo gue para unos facil
pagar mas por un valor anadido para otros ya esta implicito en su producto local.
Por lo que es importante reconocer con que se va a diferenciar el producto
dependiendo del mercado al que se dirija.



| RECOMENDACIONES AL SECTOR PESQUERO NACIONAL

Actualizacion estadistica y cooperacion con institutos

cientificos (nacionales y/o extranjeros).

3 m Entre varias razones es sumamente importante contar con la informacion historica para
realizar las evaluaciones de la poblaciones de pescados. Una vez gue se pueda contar
con estadisticas actualizadas la colaboracion de institutos cientificos que determinen
mejores momentos de pesca es vital.

4 Control de la pesca ilegal

Reglas sobre el acceso a las aguas, controlar las flotas que tienen acceso a las
orincipales zonas pesqgueras, limitar la capacidad de pesca, regular sus artes,
determinar donde vy cuando pueden pescar, entre otras acciones gue controlen
la ilegalidad.

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



| RECOMENDACIONES AL SECTOR PESQUERO NACIONAL

5 B Asociatividad de las pequenas y medianas pesquerias

Con el objetivo de brindar continuidad en la oferta del producto pesquero
costarricense, es importante crear una asociatividad de las peqguenas y medianas
pesquerias del pais. El trabajo conjunto permitira un mejor posicionamiento en el
exterior evitando el constante cambio por parte de los compradores.

6. Contar con trazabilidad pesquera

Comenzado por la autorizacion de embarcaciones para entrar, v salir del agua, con la
cantidad de producto que van a pescar, etc.
Tener un seguimiento de esa pesca, declaracion de desembarque, preaviso,

llegada al puerto. Y por ultimo la declaracion de ventas.

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



| RECOMENDACIONES AL SECTOR PESQUERO NACIONAL

La certificacion de sostenibilidad debe ser respaldada con acciones

que permitan dar credibilidad entre los compradores

Cuando se emite un sello o certificacion de sostenibilidad, es vital respaldar por medio
de acciones esa caracterizacion. Explicar gué se hace, cOmo se hace vy para gué se hace,
de manera gque tanto el importador/comprador como el consumidor final confien en esa

certificacion.

Fuerte trabajo de posicionamiento y acciones promocionales

El trabajo de posicionamiento de ese producto diferenciado que se ofrece debe ser
realizado de manera constante, pues no es facil ingresar un producto nuevo en un pais
donde la oferta supera las 1.000 especies. El marketing genera una inversion alta, sin
embargo es necesario para dar a conocer el producto.

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



| RECOMENDACIONES AL SECTOR PESQUERO NACIONAL

Necesidad de embarcaciones y bodegas capaces de mantener el

producto.

Si las costas costarricenses no cuentan con una oferta suficiente en su costas o las
especies de mayor valor se encuentran fuera de ellas, es vital contar con
embarcaciones gue permitan traer el producto en las optimas condiciones para su
comercializacion, asi como bodegas congeladoras mantengan las especies capturadas
Vv asi asegurar el stock del producto.

10. Considere el mayor trabajo sobre la maricultura.

Dado que el consumidor espanol prefiere el sabor del mar en los productos
pesqueros, Costa Rica debe pensar en una estrategia de maricultura, donde se
cultiven especies en un ambiente marino que simule mas el sabor del producto
extractivo.

Fuente: MAPAMA- Estadisticas de pesca maritima



Requisitos de Ingreso



Requisitos de ingreso al mercado:

Generalidades del proceso de exportacion

Registro del Establecimiento en SENASA Solicitud del Certificado de Exportador

SENASA evalua si procede la solicitud y en 1
tal caso envia carta a las autoridades del

pais de interés (solicitud y consulta de
requisitos)

Solicitud del formulario de
caracterizacion del establecimiento
1 autorizado para exportar

Escenarios posibles

Q_l_b

Pais brinda respuesta: Puede ser Pais no brinda respuesta:
Aprobacion SENASA recurre al trabajo conjunto con
Negociacion de modelo sanitario COMEX o recomendacion para que el
Requiere firma de un protocolo sanitario exportador realice gestiones en conjunto
Necesita un TLC con su importador
Solicitud de inspeccion
Debe completarse cuestionario de
valoracion

No respuesta:

Exportador debera valorar si exporta, en tal
caso debera elaborar una carta para eximir
de responsabilidades al SENASA; ante esto
la entidad podra entregar el certificado de
Solicitud de inspeccion exportacion al pais de interés.




Requisitos de ingreso al mercado:
Generalidades del proceso de exportacion

Inspeccion de las autoridades del pais Entrega de hallazgos y no conformidades
S

DIPOA levanta no conformidades resueltas
O cuando estas no afectan el desempeno

del establecimiento se comunica a las Se envia informacion al establecimiento,
autoridades o resuelto y lo pendiente (las asi como (en caso de ser necesario) plan
autoridades destino decidiran aprobacion de accién para resolver NC y plazo para

1 solventarlas
Exportacion de mercancias

l Levante Nota Técnica 266

Algunos documentos regulados: 1

Resumen de embarque de exportacion.
Certificado sanitario de exportacion.
Certificado de origen y de libre venta en caso
de ser necesario.
Guia de embarqgue de exportacion a solicitud
del socio.
Anexos (dependeran de la autoridad sanitaria

Para mayores destalles consultar el

del pais destino). orocedimiento  DIPOA-PG-001 o  bien
comunicarse con el SENASA directamente.

Se realiza el despacho de exportaciones, carga de
las mercancias, verificacion aleatoria (refrigeracion,
embargue, caracteristicas sensoriales, lotes; entre
otras) y posterior al embargue se coloca dispositivo
de seguridad (marchamo)







1. Control de contaminantes en productos alimenticios

Para garantizar un alto nivel de proteccion del consumidor, las importaciones en la Union Europea (UE) de productos alimenticios
deben cumplir con la legislacion de la Union Europea disefada para garantizar que los alimentos puestos en el mercado sean
seguros para comer y no contengan contaminantes a niveles que puedan amenazar salud.

Los contaminantes pueden estar presentes en los alimentos (incluidas frutas y verduras, carne, pescado, cereales, especias,
productos lacteos, etc.) como resultado de las diversas etapas de su produccion, envasado, transporte o conservacion, o también
pueden ser el resultado de la contaminacion ambiental. .

El Reglamento (CEE) n¢ 315/93 del Consejo, de 8 de febrero de 1993, por el que se establecen los procedimientos comunitarios
sobre contaminantes en los alimentos (DO L-37 13/02/1993) (CELEX 31993R0315), regula la presencia de dichos contaminantes en
los productos alimenticios de la UE:

* Los alimentos que contengan un contaminante en una cantidad inaceptable desde el punto de vista de la salud publica vy, en
particular, a nivel toxicoldgico, no se comercializaran en la UE y seran rechazados

* Los niveles de contaminantes se mantendran lo mas bajos que se puedan lograr razonablemente siguiendo las buenas practicas
de trabajo recomendadas

* Se pueden establecer niveles maximos para ciertos contaminantes a fin de proteger la salud publica

El Reglamento (CE) n ° 1881/2006 de la Comisién, de 19 de diciembre de 2006, por el que se fijan niveles maximos para
determinados contaminantes en los productos alimenticios (DO L-364 20/12/2006) (CELEX 32006R1881) establece los niveles
Mmaximos de determinados contaminantes en los alimentos que se introduciran en la UE mercado

Fuente: Export Help Desk


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX:31993R0315
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX:32006R1881

1. Control de contaminantes en productos alimenticios

Los productos alimenticios indicados en las diversas secciones del Anexo no deben contener, cuando se comercialicen, niveles de
contaminantes superiores a los especificados en dichas secciones:

a) Seccion 1: establece limites para el nitrato en la lechuga, las espinacas y los alimentos para bebés.

b) Seccion 2: establece limites para diversas micotoxinas en, por ejemplo, mani, nueces, frutos secos (incluida la vid seca) y sus
productos, cereales y productos derivados de cereales, leche, preparados para lactantes, alimentos dietéticos destinados a
lactantes, especias, zumos de fruta, productos de café, vino, bebidas espirituosas, sidra, productos de manzana, alimentos
elaborados a base de cereales para bebés y nifhos pequefos y alimentos para bebés.

c) Seccion 3: establece limites para varios metales pesados en, por ejemplo, leche, carne, pescado, cereales, vegetales, frutas vy
VINOS.

d) Seccion 4: establece limites para 3-MCPD en proteina vegetal hidrolizada vy salsa de soja.

e) Seccion 5: establece Iimites para las dioxinas y los PCB similares a las dioxinas en la carne, el pescado, la leche, los huevos, los
aceites vy las grasas.

f) Seccion 6: establece limites para los HAP en aceites y grasas, carnes ahumadas, pescado ahumado, pescado, crustaceos vy
moluscos bivalvos, alimentos para lactantes.

Hay una lista de alimentos menores (es decir, los que se consumen menos) para los cuales los niveles maximos permitidos son

considerablemente mas altos (diez veces mas).

Ademas, el Reglamento (UE) 2016/52 del Consejo, de 15 de enero de 2016 (DO L-13 20/01/2016) (CELEX 32016R0O052), establece los
niveles maximos permitidos de contaminacion radiactiva de los productos alimenticios (ya sea inmediatamente o después del
procesamiento) que pueden ser puesto en el mercado después de un accidente nuclear o cualguier otro caso de emergencia
radiologica.

Fuente: Export Help Desk


http://trade.ec.europa.eu/services/reqs/public/v1/requirement/auxi/eu/eu_heafocon_annex_r1881_2006.pdf/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX:32016R0052

1. Control de contaminantes en productos alimenticios

El sitio web de la Direccion General de Salud y Seguridad Alimentaria proporciona informacion mas detallada sobre los
contaminantes, discutida y regulada en la UE.

Condiciones especiales para determinados productos alimenticios importados de determinados terceros paises

Se han adoptado medidas de control comunitario para determinados contaminantes importados de terceros paises especificos, en
particular en lo que respecta a las aflatoxinas, la melamina, el aceite mineral y el pentaclorofenol vy las dioxinas. Los productos
alimenticios que superen el nivel maximo de contaminantes permitido por la legislacion de la UE no se comercializaran en el
territorio de la UE. Se puede encontrar mas informacion sobre estas medidas en el sitio web de la Direccion General de Salud vy
Seguridad Alimentaria.

Legislacién

Reglamento (CEE) n2 315/93 del Consejo, de 8 de febrero de 1993, por el que se establecen los procedimientos comunitarios para
los contaminantes en los alimentos (DO L-37 13/02/1993) (CELEX 31993R0315)

« Reglamento (CE) n ° 1881/2006 de la Comisidon, de 19 de diciembre de 2006, por el que se fijan niveles maximos para
determinados contaminantes en los productos alimenticios (DO L-364 20/12/2006) (CELEX 32006R1881)

« Reglamento (UE) 2016/52 del Consejo, de 15 de enero de 2016, por el gue se establecen los niveles maximos permitidos de
contaminacion radiactiva de alimentos y piensos tras un accidente nuclear o cualquier otro caso de emergencia radioldgica (DO
L-13 20/01/2016) (CELEX 32016R0052)

Para el caso de Espafa el ente regulador es el Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Ilgualdad y para ltalia el ente regulador es
Ministero della Salute

Fuente: Export Help Desk
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2= Control de residuos de medicamentos veterinarios en animales y

productos de origen animal para el consumo humano

Para garantizar un alto nivel de proteccion de los consumidores, las importaciones en la Union Europea (UE) de productos animales
destinados al consumo humano solo estan permitidos si cumplen las garantias establecidas en la legislacion de la UE destinada a
controlar la presencia de sustancias quimicas y sus residuos. en animales vivos y productos de origen animal. Los productos
afectados por este requisito son: bovinos, ovinos, caprinos, porcinos y equinos, aves de corral, acuicultura, leche, huevos, carne de
conejo, carne de caza silvestre y de cria y miel.

Control de residuos de medicamentos veterinarios en la UE

La Directiva 96/23 / CE del Consejo (DO L-125 23/05/1996) (CELEX 31996L.0023) proporciona la base legislativa para el control de
residuos en los alimentos de origen animal en la UE. Los controles llevados a cabo por terceros paises deben dar garantias con un
efecto equivalente al establecido en |la Directiva. Los terceros paises que deseen exportar alimentos de origen animal a la UE deben
presentar a los servicios de la Comision un plan anual de control de residuos para los productos en cuestion. Una vez que la
Comision aprueba los planes, los paises figuran en la Decision 2011/163 / UE de la Comisiéon (CELEX 32011D0163). A continuacion se
detalla una copia de la lista de paises autorizados incluidos en esta Decision. Ser incluido en la "lista de residuos” es un requisito
previo para la exportacion de alimentos de origen animal a la UE. Los requisitos de salud publica y salud animal también se aplican.

La inclusion y la retencion en esta lista estaran sujetas a la presentacion por el tercer pais afectado de un plan que establezca las
garantias que ofrece con respecto al control de los grupos de residuos y sustancias a que se refiere el anexo | de la Directiva.

Ovine/
Caprine

Aqua- oy Eggs  Rabbit Wid  Farmed | v
({ 1]} {T] () game game

Country Bovine Porcine Equine Poultry

Las garantias deben tener un efecto al menos equivalente a los previstos en la Directiva para los Estados miembros. Una vez
importadas en la UE, los laboratorios nacionales de referencia de los Estados miembros pueden extraer vy analizar muestras de los
residuos en los Estados miembros. Las condiciones de dicho muestreo y prueba se describen en el Reglamento (CE) no 136/2004 de
la Comision (DO L-2128/01/2004) (CELEX 32004R0136) Fuente: Export Help Desk
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2= Control de residuos de medicamentos veterinarios en animales y

productos de origen animal para el consumo humano

Concentraciones seguras de residuos de medicina veterinaria

En julio de 2009, el Reglamento (CE) n? 470/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO L-152 16/06/2009) (CELEX
32009R0470) establece normas vy procedimientos para establecer:

* |a concentracion maxima de un residuo de una sustancia farmacoldgicamente activa que puede permitirse en los alimentos de
origen animal (Limites maximos de residuos - LMR). Los LMR se enumeran en el Reglamento (UE) no 37/2010 de la Comisidn
(DO L-15 20/01/2010) (CELEX 32010R0037)

* el nivel de un residuo de determinadas sustancias farmacoldgicamente activas para el que no se ha establecido un LMR (Punto
de referencia para la accion - RPA).

Envios de alimentos de origen animal (importados de un tercer pais o producidos en la UE) que:

« Contenga un residuo de una sustancia farmacologicamente activa en una concentracion gue supere los LMR de la UE (véase el
cuadro 1 en el anexo del Reglamento (UE) no 37/2010 de la Comision);

« Contenga un residuo de sustancia farmacoldgicamente activa para la que no se ha establecido un LMR en la UE (es decir, no
figura en el cuadro 1 del anexo del Reglamento (UE) no 37/2010 de la Comision);

« Contenga un residuo de una sustancia farmacoldgicamente activa que ha sido expresamente prohibida para su uso en animales
productores de alimentos en la UE (enumerados en el cuadro 2 del anexo del Reglamento (UE) n? 37/2010 de la Comisién) vy la
concentracion presente supera un minimo Limite de rendimiento requerido (MRPL) cuando esto se ha establecido (p. Ej., Para
cloranfenicol o nitrofuranos)

* 0 se ha obtenido de animales en los que se han utilizado las siguientes sustancias para cualquier fin, tal como se especifica en la
Directiva 96/22 / CE del Consejo (DO L-15 20/01/2010) (CELEX 31996L0022): o stilbenes o thyrostats para cualquier propdsito,
O beta-agonistas (hormonas esteroides) para fines de promocion del crecimiento, o estradiol para fines terapéuticos o
zootécnicos

No puede ser colocado legalmente en el mercado de la UE vy sera rechazado.

Fuente: Export Help Desk
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2= Control de residuos de medicamentos veterinarios en animales y

productos de origen animal para el consumo humano

Base de datos de pesticidas de la UE

La informacion toxicologica pertinente y los LMR en alimentos y piensos de sustancias activas autorizadas para su uso en productos
fitosanitarios pueden encontrarse en la base de datos de plaguicidas de la UE.

Legislacion

« Directiva 96/23 / CE del Consejo, de 29 de abril de 1996, sobre medidas de control de determinadas sustancias y sus residuos en animales
vivos v productos de origen animal, v por la que se derogan las Directivas 85/358 / CEE y 86/469 / CEE vy las Decisiones 89/187 / CEE y 91/
664 / CEE (DO L-125 23/05/1996) (CELEX 31996L.0023)

« Decision 2011/163 / UE de la Comisidn, de 16 de marzo de 2011, sobre la aprobacion de los planes presentados por terceros paises de
conformidad con el articulo 29 de la Directiva 96/23 / CE del Consejo (DO L-70 17/03/2011) (CELEX 32011D0163)

« Reglamento (CE) no 470/2009 del Parlamento Europeo v del Consejo, de 6 de mayo de 2009, por el que se establecen procedimientos
comunitarios para el establecimiento de limites de residuos de sustancias farmacoldgicamente activas en los alimentos de origen animal, por
el que se deroga el Reglamento (CEE) n ° 2377/90 del Consejo vy por la que se modifican la Directiva 2001/82 / CE del Parlamento Europeo
y del Consejo v el Reglamento (CE) no 726/2004 del Parlamento Europeo v del Consejo (DO L-152 16/06/2009) (CELEX 22009R0470)

« Reglamento (UE) no 37/2010 de la Comisidn, de 22 de diciembre de 2009, sobre sustancias farmacoldgicamente activas vy su clasificacion en
lo que respecta a los Iimites maximos de residuos en los alimentos de origen animal (DO L-15 20/01/2010) (CELEX 32010R0037)

« Directiva 96/22 / CE del Consejo, de 29 de abril de 1996, sobre la prohibicidén de la utilizacion en la ganaderia de determinadas sustancias de
accion hormonal o tireostatica v de betaagonistas, y por la que se derogan las Directivas 81/602 / CEE, 88/146 / CEE y 88 / 299 / CEE (DO
L-15 20/01/2010) (CELEX 31996L0022)

« Decisidon 98/536 / CE de la Comision, de 3 de septiembre de 1998, por la que se establece la lista de laboratorios nacionales de referencia
para la deteccion de residuos (DO L-25111/09/1998) (CELEX 31998D0536)

« Reglamento (CE) n ° 136/2004 de la Comision, de 22 de enero de 2004, por el que se establecen los procedimientos para los controles
veterinarios en los puestos de inspeccidon fronterizos comunitarios de productos importados de terceros paises (DO L-21 28/01/2004)
(CELEX 32004R0136)

Fuente: Export Help Desk
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3= Control de la salud de los productos de la pesca para el

consumo humano

Las importaciones de productos de la pesca vy la acuicultura destinados al consumo humano deben cumplir con los
requisitos generales de salud relacionados con:

« Aprobacion de salud del pais
* Establecimiento aprobado

» Certificados de salud

« Control de la salud

Por lo tanto, estos productos solo se pueden importar a la Unidon Europea (UE) si proceden de un establecimiento
aprobado de un tercer pais incluido en una lista positiva de paises elegibles para el producto pertinente, van
acompanados de los certificados de salud adecuados y han tenido éxito. el control obligatorio en el puesto de
inspeccion fronterizo (BIP) del Estado miembro pertinente. Los productos de la pesca frescos desembarcados en
la UE directamente desde un bugue pesqguero que enarbola el pabellon de un tercer pais estan sujetos a un
régimen diferente de control de la salud establecido en el anexo Il del Reglamento (CE) no 854/2004 del
Parlamento Europeo v del Consejo (DO L-226 25/06/2004) (CELEX 32004R0854).

Las autoridades europeas podrian suspender las importaciones desde la totalidad o parte del tercer pais de que se
trate o tomar medidas de proteccion provisionales cuando los productos puedan presentar algun riesgo para la
salud publica o animal como en el caso de los brotes de enfermedades peligrosas.

Fuente: Export Help Desk
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3= Control de la salud de los productos de la pesca para el

consumo humano

Legislacion de la UE que establece medidas de proteccion.

Los requisitos de salud verifican el cumplimiento de las condiciones generales de salud publica y animal disehadas para evitar la
transmision de enfermedades al publico o a los animales. Estas condiciones incluyen principalmente:

 Reglas generales de higiene de los alimentos v especificaciones de higiene para los alimentos de origen animal de acuerdo con
los Reglamentos (CE) no 852/2004 y 853/2004 del Parlamento Europeo vy del Consejo (DO L-226 25/06/2004) (CELEX
32004R0852) (CELEX 32004R0852) respectivamente;

« Las condiciones de sanidad animal establecidas en la Directiva 2002/99 / CE del Consejo (DO L-18 de 23/01/2003) (CELEX
32002L.0099);

 Disposiciones especiales sobre alimentos genéticamente modificados (GM) v nuevos alimentos segun el Reglamento (CE) n®
1829/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO L-268 18/10/2003) (CELEX 32003R1829) v el Reglamento (CE) N °
258/97 del Parlamento Europeo v del Consejo (DO L-4314/02/1997) (CELEX 31997R0258);

e Condiciones especificas de preparacion de productos alimenticios;

« Condiciones generales relativas a los materiales y objetos en contacto con productos alimenticios de conformidad con el
Reglamento (CE) no 1935/2004 del Parlamento Europeo vy del Consejo (DO L-338 13/11/2004) (CELEX 32004R1935);

La comercializacion en el mercado comunitario de peces venenosos de las familias Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae,
Canthigasteridae y productos de la pesca que contienen biotoxinas como toxinas ciguateras o toxinas paralizantes musculares esta
prohibida de conformidad con el Reglamento (CE) n. °© 853/2004 del Parlamento Europeo vy del Consejo.

Para mayor informacion sobre este aspecto puede ingresar al siguiente enlace. Ademas como le he mencionado anteriormente en
este momento solo la empresa EXPORTADORA PMT S.A. tiene el establecimiento autorizado por parte de SENASA para exportar
a la Union Europea

Fuente: Export Help Desk
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4- Trazabilidad, cumplimiento y responsabilidad en alimentos

De acuerdo con la legislacion de seguridad alimentaria de la UE, los alimentos no pueden comercializarse en la Union Europea (UE)
Si Nno son seguros. Las empresas alimentarias cumpliran las obligaciones especificas establecidas en el Reglamento (CE) no
178/2002 del Parlamento Europeo vy del Consejo (DO L-31 01/02/2002) (CELEX 32002R0178), que cubren todas las etapas de
produccion y distribucion de alimentos:

« Cumplimiento de la Ley de Alimentos
* Trazabilidad
 Responsabilidades

1. Cumplimiento de la Ley de Alimentos: Los alimentos y piensos importados deben cumplir con los requisitos pertinentes de la
legislacion alimentaria o las condiciones reconocidas por la UE gque sean al menos equivalentes a los mismos. La autoridad
competente del pais exportador debe ofrecer garantias en cuanto al cumplimiento o la equivalencia con los requisitos de la UE.

2. Trazabilidad: La legislacion de la UE define la rastreabilidad como la capacidad de rastrear y seguir cualquier alimento, alimento,
animal o sustancia que produzca alimentos que se utilizara para el consumo, en todas las etapas de produccion, procesamiento vy
distribucion. El alcance del requisito de rastreabilidad se limita a los siguientes productos y operadores:

a) Productos: la trazabilidad siempre se requiere para cualguier sustancia gue se pretende o se espera gue se incorpore en los
alimentos o piensos. Sin embargo, ciertos productos estan cubiertos por reglamentos o directivas especificas de la UE que
incluso pueden imponer requisitos mas estrictos sobre la rastreabilidad, como por ejemplo: animales, organismos
genéticamente modificados (OGM), Frutas y vegetales, ciertos productos de origen animal (carne de res, pescado, miel).

b) Operadores: esta disposicion tiene por objeto garantizar que las empresas alimentarias puedan identificar al proveedor
inmediato de un producto y al consignatario inmediato posterior (principio de "un paso atras, un paso adelante”), desde el
importador de la UE hasta el nivel minorista, excluyendo el suministro al consumidor final. Los operadores de alimentos también
deben contar con sistemas y procedimientos que permitan gque esta informacion esté disponible para las Autoridades
Competente.

Fuente: Export Help Desk
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4- Trazabilidad, cumplimiento y responsabilidad en alimentos

3. Responsabilidades de los importadores de alimentos: los operadores comerciales de alimentos en todas las etapas de
produccion, procesamiento vy distribucion dentro de las empresas bajo su control, deberan garantizar que los alimentos satisfagan
los requisitos de la legislacion alimentaria que sean relevantes para sus actividades y verificar que se cumplan dichos requisitos. Si
un operador de empresa alimentaria tiene motivos para creer que los alimentos o piensos importados no cumplen los requisitos de
inocuidad de los alimentos, debera iniciar inmediatamente los procedimientos para retirar los alimentos en cuestion e informar de
ello a las autoridades competentes.

Legislacion

Reglamento (CE) n °©178/2002 del Parlamento Europeo vy del Consejo (DO L-31 01/02/2002) (CELEX 32002R0178)

Fuente: Export Help Desk
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Etiquetado de productos pecuarios

Los productos de la pesca comercializados en la Unidon Europea (UE) estan sujetos a las normas generales de etiqguetado de los productos
alimenticios, las normas generales de etiquetado para los productos de la pesca y las normas de etiquetado especificas para determinados
productos de la pesca sujetos a normas de comercializacion armonizadas.

Reglas generales de etiquetado que afectan a los productos alimenticios

Etiquetas de productos alimenticios, de conformidad con las normas generales establecidas por el Reglamento (UE) no 1169/2011 del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre el suministro de informacién alimentaria a los consumidores (DO L-304 22/11/2011) (CELEX
32011R1169), debe contener los siguientes datos (ver el etiquetado de requisitos especificos para productos alimenticios):

 El nombre bajo el cual se vende el producto.

* El peso neto de los productos preenvasados

* La fecha de durabilidad minima

* Cualquier condicion especial para mantener o usar

* El nombre o la razdn social y la direccion del fabricante, envasador o vendedor establecido en la UE
* Lote marcado en producto preenvasado con la marca precedida por la letra "L"

De acuerdo con el Reglamento (UE) no 1169/2011, una declaracién nutricional es obligatoria desde el 13 de diciembre de 2016. Se incluird en
la etigueta con los siguientes contenidos:

* valor energético
* |as cantidades de grasa, saturados, carbohidratos, azucares, proteinas y sal

El contenido de esta declaracion obligatoria puede complementarse con informacion adicional sobre las cantidades de monoinsaturados,
poliinsaturados, polioles, almidon o fibra. Los materiales de embalaje y los contenedores que estan en contacto con productos alimenticios
deben cumplir las disposiciones establecidas por el Reglamento (CE) n? 1935/2004 del Parlamento Europeo vy del Consejo (DO L-338
13/1/2004) (CELEX 32004R1935).

Fggn;g: Exggr; Hglg Dg;k
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Etiquetado de productos pecuarios: informaciéon obligatoria

De conformidad con el Reglamento (UE) n? 1379/2013 del Parlamento Europeo vy del Consejo sobre la organizacion comun de mercados en
los productos de la pesca v la acuicultura (DO L-354 de 28/12/2013) (CELEX 32013R1379), pesca vy acuicultura los productos contemplados
en las letras a), b), ¢) ye) del anexo | que se comercialicen en la UE, independientemente de su origen o de su método de comercializacion,
podran ofrecerse para la venta al consumidor final o a un abastecedor masivo solo si el marcado o etiquetado apropiado indica:

* Designacion comercial y cientifica de la especie. Con este fin, los Estados miembros publican una lista de las designaciones comerciales
aceptadas en su territorio.

« Meétodo de produccion indicado por la terminologia armonizada: ... capturado ..." o "... capturado en agua dulce ...", o "... cultivado ..."

« Area de captura:
« Atrapado en el mar: una de las areas de pesca de la FAO;
* Atrapado en agua dulce: referencia al pais de origen;
* Acuicultura: referencia al pais en el que se cultiva el producto

* Siel producto ha sido descongelado. Este requisito no se aplicara a:
* ingredientes presentes en el producto final;
* alimentos para los cuales la congelacion es un paso tecnoldgicamente necesario en el proceso de produccion;
* productos de la pesca vy la acuicultura previamente congelados con fines de seguridad sanitaria;
* productos de la pesca vy la acuicultura gque se han descongelado antes del proceso de ahumado, salazdn, coccidon, decapado,
secado o una combinacion de cualguiera de esos procesos.
* La fecha de durabilidad minima, cuando corresponda

* En el caso de los productos de la pesca vy la acuicultura no preenvasados, la informacion obligatoria enumerada en el parrafo 1 podra
proporcionarse para la venta al por menor mediante informacion comercial, como vallas publicitarias o carteles.

Fuente: Export Help Desk
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Etiquetado de productos pecuarios: informacion obligatoria

En el caso de los productos de la pesca vy la acuicultura no preenvasados, la informacion obligatoria enumerada en el parrafo 1
podra proporcionarse para la venta al por menor mediante informacion comercial, como vallas publicitarias o carteles.

Cuando un producto mixto consiste en la misma especie pero se ha derivado de diferentes métodos de produccion, se debe
indicar el método para cada lote. Cuando consista en la misma especie pero se haya derivado de una variedad de areas de
captura o de paises productores de peces, debera indicarse al menos la superficie del lote que sea mas representativa en
téerminos de cantidad, junto con una indicacion de que el los productos también provienen de diferentes areas de captura o

piscicultura.

Las pequenas cantidades de productos vendidos directamente de los buqgues pesqueros a los consumidores pueden quedar
exentos de los requisitos mencionados anteriormente, siempre que respeten el valor mencionado en el Reglamento (CE) no
1224/20009.

Fuente: Export Help Desk
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Etiquetado de productos pecuarios: informacién adicional voluntaria

La siguiente informacion puede proporcionarse de manera voluntaria si es clara, inequivoca y verificable y si no hay detrimento
del espacio disponible para la informacion obligatoria:

la fecha de captura de los productos de |la pesca o la fecha de cosecha de los productos de la acuicultura;
la fecha o el puerto de desembargue de los productos de la pesca;

informacion mas detallada sobre el tipo de artes de pesca;

cuando se captura en el mar, detalles del Estado del pabelldn del bugue que capturd los productos;
informacion ambiental;

informacion de naturaleza ética o social;

informacion sobre técnicas vy practicas de produccion;

informacion sobre el contenido nutricional del producto.

El uso de un codigo QR complementa la informacion escrita obligatoria y no puede reemplazar dicha informacion. Ademas, se
puede usar de forma voluntaria, esbozando parte o la totalidad de la informacion obligatoria.

Fuente: Export Help Desk



Etiquetado de productos pecuarios: reglas especificas para

ciertos productos

Los productos importados de terceros paises que estan sujetos a las normas comunes de comercializacion establecidas por el

Reglamento (CE) no 2406/96 del Consejo (DO L-334 23/12/1996) (CELEX 31996R2406) pueden comercializarse en la UE si se
presentan en paquetes con los siguientes detalles claramente vy legiblemente marcados:

Pais de origen en letras romanas de al menos 20 mm de alto
Nombre cientifico y nombre comercial

Presentacion

Categorias de frescura y tamano

Peso neto en kilogramos

Fecha de calificacion y fecha de envio

Nombre y direccion del consignador

Los lotes deben contener productos del mismo tamano vy frescura uniforme. La categoria de frescura, la categoria de tamano vy la
presentacion deben estar marcadas de forma clara e indeleble, en caracteres de al menos 5 cm de altura, en las etiquetas
colocadas en el |lote.

La informacion provista por las etiquetas debe ser facil de entender, facilmente visible, claramente legible e indeleble, y debe
aparecer en la (s) lengua (s) oficial (es) del Estado miembro donde se comercializa el producto.

Fuente: Export Help Desk


http://trade.ec.europa.eu/services/reqs/public/v1/requirement/auxi/eu/eu_lblfish_listmkt.pdf/
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:31996R2406:EN:NOT
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1. Caracteristicas de la oferta logistica actual a Espafa
a) Estadisticas de la dinamica logistica a Espaha 2018

b) Principales oferentes y tiempos de transporte

c) Analisis de costos segun medio de transporte







Espaii 2015 2016 2017
Valor miles usd $1855,8 $ 462,9 $1239,2 $1835.4
Volumen (Tn) 198 000 121 500 183 858.7 244 M4.5

Exportaciones a Espana ano 2017 segun valor

100 %

Principales puertos de ingreso de esta
categoria a Espana:

 Bilbao
 Algeciras
« Tarragona

Fuente: Portal Estadistico, 2018
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Principales oferentes y tiempos de transporte
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Principales operadores logisticos ofrecen sus
servicios a Espaia.

Puerto Puerto. Puerto. Aeropuerto
Bilbao Algeciras |Tarragona | Intl Barajas

Navieras Navieras Navieras Aerolineas

* Maersk, Hapag Lloyd, * Maersk, Mapfre, « MSC, Hapag Lloyd, * |beria, Condor, Air
Hamburg Sud, etc. Hapag Lloyd, etc. Hamburg Sud , etc. France, Avianca, etc.

30 dias TT* promedio « 25 dias TT promedio « 32 dias TT promedio e 1-2dias TT

* Minimo 23 dias * Minimo 20 dias * Minimo 22 dias

* Maximo 36 dias * Maximo 30 dias » Maximo 43 dias

Consolidadoras carga Consolidadoras carga Consolidadoras carga

+ 8 dias de consolidacion + 8 dias de consolidacion + 8 dias de consolidacion

. emcial _.
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COSTA RICA eXpo0FA RICA

Fuente: SIL, operadores consultados
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Contenedor completo 40” y 20” refrigerado a Espaia por

Costo 40”7 $ 3740 -% 4135

desde Puerto Limon (cargos
en origen incluidos)

Costo 20”$3450-% 3975

desde Puerto Limon (cargos
en origen incluidos)

La competencia de [os paises suramericanos tanto por
volumen como en costos logisticos requieren de principal
atencion por parte de nuestros exportadores. A

‘PROCOMER
COSTA RICA eXporfA
eeeeee : Operadores consultados
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Contenedor completo 40” y 20” refrigerado a Espaia por

Algeciras.

Costo 40” $3841-% 4 246 Costo 20”$3400-% 3890

desde Puerto Limon (cargos desde Puerto Limon (cargos
en origen incluidos) en origen incluidos)

eeeeee : Operadores consultados
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Contenedor completo 40” y 20” refrigerado a Espaiia por

Tarragona.

Costo 40" $ 3734 -% 4127

desde Puerto Limon (cargos
en origen incluidos)

Costo 20” $ 3350-% 3850

desde Puerto Limon (cargos
en origen incluidos)

eeeeee : Operadores consultados
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Transporte terrestre desde distintos puertos de

Costo in land Bilbao - Madrid 20" o 40~
reefer. $1240-%1370

Costo in land Algeciras - Madrid 20" ©
40" reefer. $2040-%2144

Costo in land Tarragona - Madrid 20" o
40" reefer. $1490 - $1580

_efemcidk _
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eeeeee : Operadores consultados
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Servicio aéreo mercancia perecedera

Es ideal para producto con alto
valor agregado.

El costo del Flete aereo promedio
$689- 1093 por 100 kg. (costos

aeropuerto a aeropuerto)

Importante es gque el envio de mercancia perecedera desde
Costa Rica a Europa es en vuelos comerciales y dado gue no

tenemos conexiones de vuelos cargueros.

Producto fresco puede viajar con gel-pack cuya vida util es de
hasta 72 horas ideal para ser movido en la via aérea. ép,c,o%m% féf%”éi&—

Fuente : Operadores consu Itados
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Analista Econdmico setiembre, 2019.



